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Пояснительная записка

Рабочая программа учебного предмета «Технология» для 5-8 класса составлена на основе Примерной программы начального общего образования по технологии и на основе программы «Технология. Обслуживающий труд» авторского коллектива под руково​дством О. А. Кожиной,  5-8 классы: пособие для учителей общеобразовательных учреждений/ (О.А. Кожиной, Е.Н. Кудаковой, С.Э. Маркутской). – М.: Дрофа, 2010. утверждённой МО РФ в соответствии с требованиями Федерального государственного образовательного стандарта начального общего образования (в соответствии  с содержанием ФГОС второго  поколения) (приказ Минобрнауки РФ № 373 от 6 октября 2009 г).
Нормативные правовые документы, на основании которых разработана рабочая программа:
·  Федеральный закон «Об образовании в Российской Федерации» от 29 декабря 2012г. №273-ФЗ.

Программа содержит общую характеристику учебного предмета «Технология», личностные, метапредметные и предметные результаты его освоения, содержание курса, тематическое планирование с определением основных видов учебной деятельности, описание учебно-методического и материально-технического обеспечения образовательного процесса, планируемые результаты изучения учебного предмета. 

Курс направлен на формирование у учащихся общеучебных умений и навыков, универсальных способов деятельности и ключевых компетенций. 

Основными целями изучения учебного предмета «Технология» в системе основного общего образования являются:
· формирование представлений о составляющих техносферы, о современном производстве и о распространенных в нем технологиях;
· формирование представлений о технологической культуре производства;
· развитие культуры труда;
· становление системы технических и технологических знаний и умений;
· воспитание трудовых, гражданских, патриотических качеств.
Данный учебный предмет имеет свои задачи:
· освоение технологических знаний, основ культуры созидательного труда, представлений о технологической культуре на основе включения учащихся в разнообразные виды трудовой деятельности по созданию личностно или общественно значимых изделий;

· овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного определения своих жизненных и профессиональных планов; безопасными приемами труда;

· развитие познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

· воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей  деятельности; уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда; 

· получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.

Программа предусматривает формирование у учащихся общеучебных умений и навыков, универсальных способов деятельности и ключевых компетенции.
Программа по курсу «Технология» выполняет следующие функции: 

♦ информационно-семантическое нормирование учебного процесса (это обеспечивает детерминированный объем, четкую тематическую дифференциацию содержания обучения и задает распределение времени по разделам содержания);

♦ организационно-плановое построение содержания (определяется примерная последовательность изучения содержания технологии в основной школе и его распределение с учетом возрастных особенностей обучающихся);

♦ общеметодическое руководство (задаются требования к материально-техническому обеспечению учебного процесса, предоставляются общие рекомендации по проведению различных видов занятий).

Приоритетные виды общеучебной деятельности:

1. Определение адекватных способов решения учебной задачи на основе заданных алгоритмов. 

2. Комбинирование известных алгоритмов деятельности в ситуациях, не предполагающих стандартное применение одного из них.

3. Творческое решение учебных и практических задач: умение мотивированно отказываться от образца, искать оригинальные решения; самостоятельное выполнение различных творческих работ; участие в проектной деятельности.

Программа составлена с учетом технологических знаний и опыта  трудовой деятельности, полученных учащимися при обучении в начальной школе.

Общая характеристика учебного предмета

Основной (стратегической) целью изучения учебного предмета «Технология» в системе общего образования является формирование представлений о составляющих техносферы, о современном производстве и о распространенных в нем технологиях.

Освоение технологического подхода как универсального алгоритма преобразующей и созидательной деятельности определяет общие цели учебного предмета «Технология».

Тактическими задачами изучения учебного предмета «Технология» являются:

· Овладение необходимыми в повседневной жизни базовыми приемами ручного и механизированного труда с использованием распространенных инструментов и машин, способами управления отдельными видами распространенной в быту техники,

· Формирование представлений о культуре труда, производства,

· Воспитание трудовых, гражданских, экологических и патриотических  качеств личности,

· Обучение применению в практической деятельности знаний, полученных при изучении основ наук.

Изучение предметной области «Технология» обеспечивает: 
• развитие инновационной творческой деятельности обучающихся в процессе решения прикладных учебных задач;
• активное использование знаний, полученных при изучении других учебных предметов, и сформированных универсальных учебных действий;
• совершенствование умений выполнения учебно-исследовательской и проектной деятельности;
• формирование представлений о социальных и этических аспектах научно-технического прогресса;

• формирование способности придавать экологическую направленность любой деятельности, проекту;  демонстрировать экологическое мышление в разных формах деятельности.
Предметные результаты изучения предметной области «Технология» отражают: 
1) осознание роли техники и технологий для прогрессивного развития общества; формирование целостного представления о техносфере, сущности технологической культуры и культуры труда; уяснение социальных и экологических последствий развития технологий промышленного и сельскохозяйственного производства, энергетики и транспорта; 
2) овладение методами учебно-исследовательской и проектной деятельности, решения творческих задач, моделирования, конструирования и эстетического оформления изделий, обеспечения сохранности продуктов труда; 
3) овладение средствами и формами графического отображения объектов или процессов, правилами выполнения графической документации; 
4) формирование умений устанавливать взаимосвязь знаний по разным учебным предметам для решения прикладных  учебных задач;
5) развитие умений применять технологии представления, преобразования и использования информации, оценивать возможности и области применения средств и инструментов ИКТ в современном производстве или сфере обслуживания;
6) формирование представлений о мире профессий, связанных с изучаемыми технологиями, их востребованности на рынке труда.
Обучение школьников технологии строится на основе освоения конкретных процессов преобразования и использования материалов, энергии, информации, объектов природной и социальной среды. С целью учета интересов и склонностей обучающихся, возможностей образовательных учреждений, местных социально-экономических условий обязательный минимум содержания основных образовательных программ по технологии изучается в рамках одного из трех направлений: 

· «Индустриальные технологии», 

· «Технологии ведения дома», 

· «Сельскохозяйственные технологии» (агротехнологии, технологии животноводства).

Выбор направления обучения школьников не проводится по половому признаку, а исходит из образовательных потребностей и интересов обучающихся.

Независимо от вида изучаемых технологий содержанием программы предусматривается освоение материала по следующим сквозным образовательным линиям:

· технологическая культура производства;

· распространенные технологии современного производства;

· культура, эргономика и эстетика труда;

· получение, обработка, хранение и использование технической и технологической информации;

· основы черчения, графики, дизайна;

· элементы домашней и прикладной экономики, предпринимательства;

· знакомство с миром профессий, выбор обучающимися жизненных, профессиональных планов;

· влияние технологических процессов на окружающую среду и здоровье человека;

· методы технической, творческой, проектной деятельности;

· история, перспективы и социальные последствия развития технологии и техники.

В процессе обучения технологии обучающиеся 

познакомятся:

- с предметами потребления, потребительной стоимостью продукта труда, материальным изделием или нематериальной услугой, дизайном, проектом, конструкцией;

- с механизацией труда и автоматизацией производства; технологической культурой производства;

- с информационными технологиями в производстве и сфере услуг; перспективными технологиями;

- с функциональными и стоимостными характеристиками предметов труда и технологий; себестоимостью продукции; экономией сырья, энергии, труда;

- с производительностью труда; реализацией продукции;

- с рекламой, ценой, налогом, доходом и прибылью; предпринимательской деятельностью; бюджетом семьи;

- с экологичностью технологий производства;

- с экологическими требованиями к технологиям производства (безотходные технологии, утилизация и рациональное использование отходов; социальные последствия применения технологий);

- с устройством, сборкой, управлением и обслуживанием доступных и посильных технико-технологических средств производства (приборов, аппаратов, станков, машин, механизмов, инструментов);

- с понятием о научной организации труда, средствах и методах обеспечения безопасности труда; 

- с культурой труда; технологической дисциплиной; этикой общения на производстве;

овладеют:

- навыками созидательной, преобразующей, творческой  деятельности;

- навыками чтения и составления технической и технологической документации, измерения параметров технологического процесса и продукта труда, выбора, моделирования, конструирования, проектирования объекта труда и технологии с использованием компьютера;

- основными методами и средствами преобразования и использования материалов, энергии и информации, объектов социальной и природной среды;

- умением распознавать и оценивать свойства конструкционных и природных поделочных материалов;

- умением ориентироваться в назначении, применении ручных инструментов и приспособлений;

- навыками подготовки, организации и планирования трудовой деятельности на рабочем месте; соблюдения культуры труда;

- навыками организации рабочего места;

- умением соотносить с личными потребностями и особенностями требования, предъявляемые различными массовыми профессиями к подготовке и личным качествам человека.

Общими во всех направлениях программы являются разделы «Технологии исследовательской и опытнической деятельности» и «Современное производство и профессиональное образование». Их содержание определяется соответствующими технологическими направлениями (индустриальные технологии, технологии ведения дома и сельскохозяйственные технологии).

Исходя из необходимости учета потребностей личности школьника, его семьи и общества, достижений педагогической науки, дополнительный учебный материал отбирается с учетом следующих положений:

- распространенность изучаемых технологий и орудий труда в сфере промышленного и сельскохозяйственного производства, домашнего хозяйства и отражение в них современных научно-технических достижений;

- возможность освоения содержания на основе включения учащихся в разнообразные виды технологической деятельности, имеющие практическую направленность;

- выбор объектов созидательной и преобразовательной деятельности на основе изучения общественных, групповых или индивидуальных потребностей;

- возможность реализации общетрудовой и практической направленности обучения, наглядного представления методов и средств осуществления технологических процессов;

- возможность познавательного, интеллектуального, творческого, духовно-нравственного, эстетического и физического развития обучающихся.

Каждый компонент программы включает в себя основные теоретические сведения и практические работы. При этом изучение теоретического материала, связанного с практическими работами, предваряется освоением обучающимися необходимого минимума теоретических сведений с опорой на лабораторные исследования. В программе предусмотрено выполнение школьниками творческих или проектных работ. 

Приоритетными методами являются: упражнения, лабораторно-практические, практические работы, выполнение проектов. Все виды практических работ в примерной программе направлены на освоение различных технологий.

Рабочая программа по технологии  подразумевает использование таких организационных форм проведения уроков, как:

· урок «открытия» нового знания;

· урок отработки умений и рефлексии;

· урок общеметодологической направленности;

· урок развивающего контроля;

· урок – исследование, урок творчества;

· лабораторная работа;

· практическая работа;

· творческая работа;

· урок – презентация.

Темы раздела «Технологии домашнего хозяйства» включают в себя обучение элементам семейной экономики, освоение некоторых видов ремонтно-отделочных и санитарно-технических работ. Соответствующие работы проводятся в форме учебных упражнений. 

Для более глубокого освоения этого раздела следует организовывать летнюю технологическую практику школьников за счет времени, отводимого из компонента образовательного учреждения. Тематически практика может быть связана с ремонтом учебных приборов и наглядных пособий, классного оборудования, школьных помещений и санитарно-технических коммуникаций, а именно: ремонт и окраска стен, столов, стульев, восстановление или замена кафельных или пластиковых покрытий, ремонт мебели, профилактика и ремонт санитарно-технических устройств, запорных механизмов и др.

Интегративный характер содержания обучения технологии предполагает построение образовательного процесса на основе использования межпредметных связей. Это связи с алгеброй и геометрией при проведении расчетных и графических операций; с химией при характеристике свойств конструкционных материалов; с физикой при изучении механических свойств конструкционных материалов, устройства и принципов работы машин, механизмов, приборов, видов современных технологий; с историей и искусством при освоении технологий традиционных промыслов. При этом возможно проведение интегрированных занятий, создание интегрированных курсов или отдельных комплексных разделов.

Место учебного предмета в учебном плане
Изучение курса «Технология» в основной школе рассчитано 6 класс – 68 часов в год (2 ч в неделю); 7 класс – 68 часов в год (2 ч в неделю); 8 класс – 34 часа (1 ч в неделю). 
Ценностные ориентиры содержания

учебного предмета
Универсальность технологии как методологического базиса общего образования состоит в том, что любая деятельность – профессиональная, учебная, созидательная, преобразующая – должна осуществляться технологически, т. е. таким путем, который гарантирует достижение запланированного результата, причем кратчайшим и наиболее экономичным путем.

Предмет «Технология» является необходимым компонентом общего образования школьников. Его содержание предоставляет молодым людям возможность бесконфликтно войти в мир искусственной, созданной людьми среды техники и технологий, которая называется техносферой и является главной составляющей окружающей человека действительности. Искусственная среда – техносфера – опосредует взаимодействие людей друг с другом, со сферой природы и с социумом.

Технология – это единственный школьный учебный курс, отражающий в своем содержании общие принципы преобразующей деятельности человека и все аспекты материальной культуры, однако содержание технологического образования до сих пор сосредоточено на обучении учащегося локальным приемам, частным и далеко не новым средствам преобразования материалов, энергии, информации в процессе трудовой деятельности, оставляя за рамками образовательного процесса общие смыслы, проблемы и тенденции культурно-технологического развития человека и общества.

Критерии оценки знаний и умений учащихся по технологии

                                                                             

Нормы оценок знаний и умений учащихся по устному опросу

Оценка «5» ставится, если учащийся: полностью освоил учебный материал; умеет изложить его своими словами; самостоятельно подтверждает ответ конкретными примерами; правильно и обстоятельно отвечает на дополнительные вопросы учителя.

Оценка «4» ставится, если учащийся: в основном усвоил учебный материал, допускает незначительные ошибки при его изложении своими словами; подтверждает ответ конкретными примерами; правильно отвечает на дополнительные вопросы учителя.

Оценка «3» ставится, если учащийся: не усвоил существенную часть учебного материала; допускает значительные ошибки при его изложении своими словами; затрудняется подтвердить ответ конкретными примерами; слабо отвечает на дополнительные вопросы.

Оценка «2» ставится, если учащийся: почти не усвоил учебный материал; не может изложить его своими словами; не может подтвердить ответ конкретными примерами; не отвечает на большую часть дополнительных вопросов учителя.

Проверка и оценка практической работы учащихся
«5» – работа выполнена в заданное время, самостоятельно, с соблюдением технологической последовательности, качественно и творчески;

«4» – работа выполнена в заданное время, самостоятельно, с соблюдением технологической последовательности, при выполнении отдельных операций допущены небольшие отклонения; общий вид изделия аккуратный;

«3» – работа выполнена в заданное время, самостоятельно, с нарушением технологической последовательности, отдельные операции выполнены с отклонением от образца (если не было на то установки); изделие оформлено небрежно или не закончено в срок;

«2» – ученик самостоятельно не справился с работой, технологическая последовательность нарушена, при выполнении операций допущены большие отклонения, изделие оформлено небрежно и имеет незавершенный вид.

Оценивание теста учащихся производится по следующей системе:
«5» – получают учащиеся, справившиеся с работой 100 – 90 %;

«4» – ставится в том случае, если верные ответы составляют 80 % от общего количества;

«3» – соответствует работа, содержащая 50 – 70 % правильных ответов
Планируемые результаты изучения курса «Технология»

                                                 6-й класс

Учащиеся должны знать:

• о пищевых продуктах, как источниках белков,  жиров, углеводов, минеральных солей ;
• о применении системы автоматического проектирования при конструировании и моделировании одежды; правила оказания первой помощи при ожогах, поражении током, пищевых отравлениях;
• основные свойства натуральных волокон и тканей из них, характеристику переплетений, зависимость свойств тканей от вида переплетения;
• виды соединительных швов и краевых швов, технологию их выполнения;
• регуляторы швейной машины, устройство и правила установки швейной иглы;
• виды одежды, эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования к нему, правила измерения фигуры человека, условные обозначения мерок для построения чертежа основы ночной сорочки, особенности моделирования плечевых изделий;
• назначение, конструкцию, технологию выполнения и условные графические обозначения швов: стачных (запошивочного, двойного, накладного с закрытыми срезами) и краевых (окантовочного с открытыми и закрытыми срезами, окантовочного тесьмой), технологическую последовательность обработки горловины подкройной и косой обтачной;
• экономную раскладку выкройки из ткани с направленным рисунком, технологическую последовательность раскроя ткани, правила подготовки и проведения первой примерки, выявление и исправление дефектов изделия;
• правила электробезопасности и эксплуатации бытовых электроприборов;
• основные качества интерьера, его особенности; 
• традиционные виды рукоделия – вязание, инструменты и приспособления, узоры;
• историю создания изделий из лоскута.

Учащиеся должны уметь:

• оказывать первичную помощь при ожогах, поражении электрическим током, отравлении;
• работать по технологическим картам;
• рассчитывать норму продуктов для приготовления блюд;
• соблюдать правила гигиены и правила безопасной работы в мастерских;
• закреплять строчку обратным ходом швейной машины, обмётывать срезы деталей зигзагообразной строчкой;
• читать и строить чертёж, снимать и записывать мерки, моделировать фасоны платья;
• выполнять машинные швы: стачные и краевые, обрабатывать горловину подкройной обтачной;
• выполнять раскрой ткани с направленным рисунком, обрабатывать срезы швейного изделия;
• выполнять штопку швейных изделий;
• работать с электроприборами;
• подбирать спицы и нитки в зависимости от изделия.

Учащиеся должны владеть: 

• ценностно-смысловой, коммуникативной, культурно-эстетической, личностно-саморазвивающей, рефлексивной компетенциями

Учащиеся должны быть способны решать следующие жизненно-практические задачи:

• вести экологически здоровый образ жизни;

• планировать и оформлять интерьер комнаты;

• проводить уборку квартиры; ухаживать за одеждой и обувью; 

• принимать гостей и правильно вести себя в гостях;

• использовать приобретенные знания и умения в практической и повседневной жизни.
Планируемые результаты изучения курса «Технология»

                                                 7-й класс

Учащиеся должны знать:

• об источниках и путях проникновения болезнетворных микробов в организм человека, способах профилактики инфекций и т. п.;
• о применении системы автоматического проектирования при конструировании и моделировании одежды;
• правила оказания первой помощи при ожогах, поражении током, пищевых отравлениях;
• основные свойства искусственных волокон и тканей из них, характеристику переплетений, зависимость свойства тканей от вида переплетения;
• классификацию машинных швов, их назначение, условное графическое изображение;
• принцип образования двухниточного машинного стежка, устройство швейной машины, выполняющей зигзагообразную строчку;
• силуэт и стиль в одежде, правила измерения фигуры человека, условные обозначения мерок для построения чертежа поясного изделия брюк и юбки, особенности моделирования поясных изделий;
• экономную раскладку выкройки из ткани с направленным рисунком, технологическую последовательность раскроя ткани, правила подготовки и проведения первой примерки, выявление и исправление дефектов изделия;
• осветительные приборы и пути экономии электроэнергии;
• современные стили в интерьере, основные виды комнатных растений и правила ухода; 
• традиционные виды рукоделия – вязание крючком, инструменты, узоры;
• историю создания изделий  в технике изонить.

Учащиеся должны уметь:

• оказывать первичную помощь при ожогах, поражении электрическим током, отравлении;
• работать по технологическим картам;
• рассчитывать норму продуктов для приготовления блюд;
• соблюдать правила гигиены и правила безопасной работы в мастерских;
• закреплять строчку обратным ходом швейной машины, обмётывать срезы деталей и обрабатывать петли зигзагообразной строчкой;
• читать и строить чертёж, снимать и записывать мерки, моделировать фасоны изделия;
• выполнять машинные швы: стачные (двойной, настрочной с открытым срезом) и краевые, обрабатывать притачной пояс;
• выполнять раскрой ткани с направленным рисунком, с симметричными и асимметричными полосами, заготавливать косые обтачки, обрабатывать срезы;
• работать с электроприборами;
• подбирать крючок и нитки в зависимости от изделия.

Учащиеся должны владеть:

• ценностно-смысловой, коммуникативной, культурно-эстетической, личностно-саморазвивающей, рефлексивной компетенциями.
Учащиеся должны быть способны решать следующие жизненно-практические задачи:

• вести экологически здоровый образ жизни;

• использовать ПЭВМ для решения технологических, конструкторских, экономических задач, как источник информации;

• планировать и оформлять интерьер комнаты;

• проводить уборку квартиры;

• ухаживать за одеждой и обувью, соблюдать гигиену;

• выражать уважение и заботу к членам семьи;

• принимать гостей и правильно вести себя в гостях;

• использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни.

Планируемые результаты изучения курса «Технология»

                                                 8-й класс

Учащиеся должны знать:
• общие сведения о полезном и вредном воздействии микро​организмов на пищевые продукты, источники и пути проник​новения болезнетворных микробов в организм человека, о пи​щевых инфекциях, заболеваниях, передающихся через пищу, о профилактике инфекций;
• сервировку стола; правила поведе​ния в гостях, за столом;

• основные свойства искусственных волокон и тканей из них, характеристику сложных переплетений, зависимость свойств тканей от вида переплетения;
• виды соединений деталей в узлах механизмов и машин, их условные обозначения на кинематических схемах;
• виды одежды, эксплуа​тационные, гигиенические и эстетические требования к белье​вым швейным изделиям, правила измерения фигуры человека, условные обозначения мерок для построения чертежа основы прямой юбки, особенности моделирования поясных изделий на основе чертежа прямой юбки, способы моде​лирования;
• назначение, конструкцию, технологию выполнения и условные графические обозначения швов: стачных (запошивочного, двойного,) и краевых;

• экономную раскладку выкройки на ткани с направленным рисунком, тех​нологическую последовательность раскроя ткани, правила под​готовки и проведения примерки, выявление и исправление де​фектов изделия, способы отделки и влажно-тепловой обработ​ки, требования к качеству готового изделия;
• единство стиля костюма, прически, косметики, интерьера.

Учащиеся должны уметь:

• соблюдать правила санитарии, гигиены, безопасной работы в мастерских;
• применять ткани из искусственных волокон в швейных изде​лиях;
• определять виды соединений деталей в узлах механизмов и машин; читать кинематические схемы;

• разбирать и собирать челнок, закреплять строчку обратным ходом швейной машины, обметывать срезы деталей и обрабаты​вать петли зигзагообразной строчкой;

• выполнять машинные швы: стачные (запошивочный, двой​ной) и краевые;
• выполнять раскрой ткани с направленным рисунком, с сим​метричными и асимметричными полосами, заготавливать косые обтачки, обрабатывать застежку на тесьму – молния, обрабатывать верхний срез притачным поясом, обрабатывать низ изделия, проводить примерку и исправлять дефекты, оце​нивать качество готового изделия.

Учащиеся должны владеть: 

• ценностно-смысловой, коммуникативной, культурно-эстетической, личностно-саморазвивающей, рефлексивной компетенциями.

Учащиеся должны быть способны решать следующие жизненно-практические задачи:

• вести экологически здоровый образ жизни;

• использовать ПЭВМ для решения технологических, конструкторских, экономических задач, как источник информации;

• планировать и оформлять интерьер комнаты;

• проводить уборку квартиры;

• ухаживать за одеждой и обувью; 

• соблюдать гигиену;

• выражать уважение и заботу к членам семьи;

• принимать гостей и правильно вести себя в гостях;

• проектировать и изготавливать полезные изделия из конструкторских и поделочных материалов;

• использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни.

Содержание учебного предмета
6 класс

(68 часов)

КУЛИНАРИЯ (12 ч)

Физиология питания (2 ч)

Основные теоретические сведения: Минеральные соли, микроэлементы, макроэлементы, содержание их в пищевых продуктах. Роль минеральных веществ в жизнедеятельности организма человека. Значение солей кальция, калия, натрия, железа, йода для организма человека. Суточная потребность в солях. 

Практические работы. Работа с таблицами по составу и количеству минеральных солей и микроэлементов в различных продуктах. Определение количества и состава продуктов, обеспечивающих суточную потребность человека в минеральных солях и микроэлементах. 

Варианты объектов труда. Таблицы, справочные материалы.
Технология приготовления пищи (8 ч)

Блюда из молока и кисломолочных продуктов 

Основные теоретические сведения: Кулинарное значение молока и молочных продуктов. Виды молока и молочных продуктов. Питательная ценность и химический состав молока. Условия и сроки его хранения. Химический состав молока. Домашние животные, молоко которых используют в пищу. Значение кисломолочных продуктов в питании человека. Ассортимент кисломолочных продуктов. Виды бактериальных культур для приготовления кисломолочных продуктов. 
Практические работы. Первичная обработка молока. Определение качества молока. Приготовление молочного супа или молочной каши. Приготовление простокваши, кефира, творога в домашних условиях. Приготовление блюда из кисломолочных продуктов. 
Варианты объектов труда. Молочный суп, молочная каша, кефир, сырники, запеканка из творога.

Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий 

Основные теоретические сведения: Виды круп и макаронных изделий. Правила варки крупяных рассыпных, вязких и жидких каш, макаронных изделий. Технология приготовления блюд из бобовых, обеспечивающая сохранение в них витаминов группы «B». Причины увеличения веса и объема при варке. 

Практические работы. Подготовка к варке круп, бобовых и макаронных изделий. Определение необходимого количества жидкости при варке каш различной консистенции и гарниров из крупы, бобовых и макаронных изделий.

Варианты объектов труда. Каша гречневая, гарниры из риса и макаронных изделий. 

Блюда из макаронных изделий

Основные теоретические сведения: Кулинарная обработка продуктов. Виды макаронных изделий, правила варки, технология приготовления блюд. Причины увеличения и объема при варке.

Практические работы. Приготовление макарон с сыром.

Блины, оладьи, блинчики

Основные теоретические сведения: Первичная обработка муки. Способы приготовления теста для блинов, оладьев, блинчиков. Пищевые разрыхлители теста, их роль в кулинарии. Блины на опаре, скороспелые. Оборудование, посуда и инвентарь для замешивания теста и выпечки блинов. Подача блинов к столу.

Практические работы. Блины скороспелые, Блинчики с творогом, оладьи с яблоками.

Заготовка продуктов (2 ч)

Основные теоретические сведения: Процессы, происходящие при солении и квашении. Консервирующая роль молочной кислоты. Сохранность питательных веществ в соленых и квашеных овощах. Время ферментации (брожения) квашеных и соленых овощей до готовности. Условия и сроки хранения. 

Практические работы. Первичная обработка овощей перед засолкой. Подготовка тары. Определение количества соли и специй. Засолка огурцов или томатов. Квашение капусты.

Варианты объектов труда. Соленый огурец, квашеная капуста.

Создание изделий из текстильных и поделочных материалов (32 ч)
Рукоделие. Художественные ремесла (10 ч)

Лоскутное шитье

Основные теоретические сведения. Краткие сведения из истории создания изделий из лоскута. Орнамент в декоративно-прикладном искусстве. Симметрия и асимметрия в композиции. Геометрический орнамент. Возможности лоскутного шитья, его связь с направлениями современной моды. 

Практические работы. Изготовление эскиза изделия в технике лоскутного шитья. Подбор тканей по цвету, рисунку и фактуре, подготовка их к работе. Изготовление шаблонов из картона или плотной бумаги для выкраивания элементов орнамента. Раскрой ткани с учетом направления долевой нити. Технология соединения деталей между собой и с подкладкой. Использование прокладочных материалов. 

Варианты объектов труда. Прихватка, салфетка, диванная подушка.

Вязание на спицах

Основные теоретические сведения: Ассортимент изделий, подбор ниток и спиц для работы. Организация рабочего места. Правила безопасности труда при работе. Основные приемы вязания на спицах. Набор петель. Вязание лицевых и изнаночных петель. Вязание по кругу. 

Практические работы. Вязание образцов.

Элементы материаловедения (2 ч)

Основные теоретические сведения: Натуральные волокна животного происхождения. Получение нитей из этих волокон в условиях прядильного производства и в домашних условиях. Свойства натуральных волокон животного  происхождения, а также нитей и тканей на их основе. Саржевые и атласные переплетения нитей в тканях. Понятие о раппорте переплетения. Влияние вида переплетения на драпируемость ткани. Дефекты ткани. Сравнительные характеристики свойств хлопчатобумажных, льняных, шелковых и шерстяных тканей. 

Практические работы. Распознавание в тканях волокон и нитей из хлопка, льна, шелка, шерсти. Определение лицевой и изнаночной сторон тканей саржевого и атласного переплетений. Составление коллекции тканей саржевого и атласного переплетений.

Варианты объектов труда. Образцы хлопчатобумажных, льняных, шелковых и шерстяных тканей. 

Элементы машиноведения (4 ч)

Основные теоретические сведения: Назначение, устройство и принцип действия регуляторов бытовой универсальной швейной машины. Подбор толщины иглы и нитей в зависимости от вида ткани. Неполадки в работе швейной машины, вызываемые дефектами машинной иглы или неправильной ее установкой. 

Практические работы. Регулировка качества машинной строчки для различных видов тканей. Замена иглы в швейной машине. Уход за швейной машиной, чистка и смазка. Проведение первой примерки. Выявление и устранение дефектов при изготовлении швейных изделий. 

Практические работы. Раскладка выкройки, обмеловка и раскрой ткани. Прокладывание контурных и контрольных линий и точек на деталях кроя. Обработка деталей кроя. Скалывание и сметывание деталей кроя. Технология стачивания боковых швов. Подготовка изделия к примерке. Примерка изделия, выравнивание низа изделия, выявление и исправление дефектов, подгонка изделия по фигуре. Стачивание деталей изделия. Окончательная отделка и влажно-тепловая обработка изделия. Художественное оформление изделия. Контроль и оценка качества готового изделия.

Варианты объектов труда. Юбка коническая, клиньевая или прямая.

Технологии ведения дома (4 ч)

Уход за одеждой и обувью (2 ч)

Основные теоретические сведения: Современные средства ухода за бельевыми изделиями, одеждой и обувью. Средства защиты от моли. Оборудование и приспособления для сухой и влажной уборки.

Практические работы: Удаление пятен с одежды. Ремонт одежды декоративными отделочными заплатами ручным и машинным способами. Закладка на хранение шерстяных и меховых изделий. Закладка на летнее хранение зимней обуви. Влажная уборка дома.

Варианты объектов труда. Изделие, подлежащее ремонту, шерстяные изделия.

Интерьер жилого дома (2 ч)

Основные теоретические сведения. Понятие о композиции в интерьере. Характерные особенности интерьера жилища. Использование современных материалов в отделке квартиры. Роль освещения в квартире. Санитарно-гигиенические требования помещения.

Практическая работа. Выполнение эскиза планировки квартиры, комнаты.

Электротехнические работы (2 ч)

Электромонтажные работы

Основные теоретические сведения. Общее понятие об электрическом токе. Виды источников тока и потребителей электрической энергии. Правила электробезопасности и эксплуатации бытовых электроприборов. Индивидуальные средства защиты при выполнении электротехнических работ. Виды соединения элементов в электрических цепях. Условное графическое изображение элементов электрических цепей на электрических схемах. Электроустановочные изделия. Виды проводов. Приемы монтажа установочных изделий. Профессии, связанные с выполнением электромонтажных работ.

Практические работы. Организация рабочего места, использование инструментов и приспособлений для выполнения электромонтажных работ. Выполнение механического оконцевания, соединения и ответвления проводов. Подключение проводов к патрону электрической лампы, выключателю, вилке, розетке. Сборка модели электроосветительного прибора из деталей электроконструктора. Оказание первой помощи при поражении электрическим током.

Варианты объектов труда. Электроосветительный прибор из деталей электроконструктора.

Творческие, проектные работы (8 ч)

Примерные темы: «Сбор коллекции образцов декоративно-прикладного искусства края», «Изготовление сувенира». Изготовление изделия в технике лоскутного шитья.

Содержание учебного предмета «Технология»

7 класс

(68 часов)

КУЛИНАРИЯ (18 ч)

Физиология питания (2 ч)

Основные теоретические сведения: Влияние технологий обработки продуктов на здоровье человека. Источники и пути проникновения болезнетворных микробов в организм человека. Способы профилактики инфекций. Оказание первой медицинской помощи при ожогах и отравлениях.

Практические работы. Определение доброкачественности продуктов. Определение срока годности консервов по маркировке на банке.

Варианты объектов труда. Таблицы, справочные материалы.

Технология приготовления пищи (14 ч)

Блюда из рыбы

Основные теоретические сведения: Кулинарная обработка продуктов. Способы термической обработки рыбы. Условия и сроки хранения полуфабрикатов и готовой продукции. Приготовление блюд из рыбы.
Практические работы. Первичная обработка и разделка рыбы. Приготовление жареной рыбы под маринадом. Приготовление супа из консервов.

Блюда из мяса

Основные теоретические сведения: Кулинарная обработка продуктов. Ассортимент и использование отдельных частей туши животного. Способы термической обработки мяса. Условия и сроки хранения полуфабрикатов и готовой  продукции. 

Практические работы. Определение свежести мяса органолептическим методом. Первичная и тепловая обработка продуктов. Определение готовности блюда.

Варианты объектов труда. Суп с фрикадельками, плов. Кулинарная обработка различных видов изделий. Приготовление кондитерских изделий.

Изделия из дрожжевого, песочного, бисквитного, слоеного теста

Основные теоретические сведения: Виды теста, рецептура и технология приготовления теста с различными разрыхлителями, влияние  компонентов теста на качество изделия. Виды начинок и украшений для изделий из теста.

Практические работы. Приготовление печенья «Розочки». Приготовление хлебобулочных изделий.

Изделия из пресного теста

Основные теоретические сведения: Рецептура теста для вареников и пельменей, способы его приготовления. Первичная обработка муки. Рецептура фарша.

Практические работы. Приготовление вареников и пельменей.

Сладкие блюда и десерты. Сахар, желирующие вещества и ароматизаторы в кулинарии

Основные теоретические сведения: Сахар и его роль в питании человека. Роль десерта в праздничном обеде. Виды желирующих веществ и ароматизаторов. Рецептура сладких блюд (мусс, желе, суфле, самбук).

Практические работы. По выбору учащихся.

Заготовка продуктов (2 ч)

Основные теоретические сведения: Кулинарная обработка продуктов. Способы приготовления домашних запасов, причины порчи.

Практические работы. Первичная обработка овощей перед заготовкой. Подготовка тары. Определение количества соли и специй. Приготовление компотов, джемов. 

Варианты объектов труда. Компот из фруктов и ягод, джем, варенье.

Создание изделий из текстильных и поделочных материалов (22 ч)

Рукоделие. Художественные ремесла (8 ч)

Вязание крючком
Основные теоретические сведения: Краткие сведения из истории старинного рукоделия. Инструменты и материалы. Правила подготовки пряжи к вязанию. Приемы основных петель. Чтение схем вязания. Правила безопасности труда. Условные обозначения, применяемые при вязании крючком. Раппорт узора и его запись. Вязание петель с накидом, ажурного полотна, вязание изделий по кругу.

Практические работы. Выполнение образцов вязания крючком. Работа со схемами узоров.

Варианты объектов труда. Прихватка, салфетка.

Элементы материаловедения (2 ч)

Основные теоретические сведения: Классификация волокон. Процесс получения химических волокон, их свойство Прокладочные, утепляющие материалы.

Практические работы. Определение раппорта в ткани сложных переплетений. Составление коллекции тканей саржевого и атласного переплетений.

Варианты объектов труда. Определение состава ткани. Изготовление коллекции тканей из химических волокон симметричными и асимметричными полосами, заготавливать косые обтачки.

Элементы машиноведения:

применение зигзагообразной строчки. Устройство качающегося челнока (2 ч)

Основные теоретические сведения: Классификация машинных швов, их назначение и конструкция, условное графическое изображение. Технология выполнения машинных швов.

Практические работы. Изготовление образцов машинных швов.

Варианты объектов труда. Коллекция машинных швов.

Конструирование и моделирование плечевого изделия с цельнокроеным рукавом (4 ч)

Основные теоретические сведения: виды женского легкого платья и спортивной одежды; способы моделирования плечевого изделия с цельнокроеным рукавом; форма, силуэт, стиль. Индивидуальный стиль в одежде. 

Практические работы. Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение основы чертежа ночной сорочки в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам. Выбор модели ночной сорочки в зависимости от особенностей фигуры. Моделирование ночной сорочки выбранного фасона. Подготовка выкройки ночной сорочки к раскрою. 

Варианты объектов труда. Чертеж и выкройка ночной сорочки, футболки.


Содержание учебного предмета «Технология»

8 класс

(34 ч)

Правила  ОТ (1 ч)
КУЛИНАРИЯ (4 ч)

Физиология питания (1 ч)

Основные теоретические сведения: Понятие о процессе пищеварения. Общие сведения о питательных веществах и витаминах. Содержание витаминов в пищевых продуктах. Суточная потребность в витаминах.
Практические работы. Работа с таблицами по составу и количеству витаминов в различных продуктах.  Определение количества и состава продуктов, обеспечивающих  суточную потребность человека в витаминах. 
Варианты объектов труда. Таблицы, справочные материалы.
ТЕХНОЛОГИЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ ПИЩИ (1 ч)

БЛЮДА ИЗ ПТИЦЫ

Основные теоретические сведения: виды домашней птицы; виды тепловой обработки, применяемые при  приготовлении блюд из домашней птицы; оформление готовых блюд при подаче к столу.

Практические работы: первичная обработка птицы; приготовление блюд из птицы; украшение блюда перед подачей к столу; изготовление папильоток.

Варианты объектов труда: блюдо из птицы.

СЕРВИРОВКА СТОЛА (1 ч)

Основные теоретические сведения: приготовление закусок, десерта и пр. Требования к качеству и оформлению готовых блюд; способы подачи готовых блюд к столу; правила пользования столовыми приборами; правила поведения за столом и приема гостей; как дарить и принимать цветы и подарки; время и продолжительность визита.

Практические работы: составление меню; расчет количества и стоимости продуктов; сервировка стола к обеду; аранжировка стола цветами; складирование салфеток; изготовление приглашения.

Варианты объектов труда: приглашения на праздник; меню; расчет стоимости продуктов; эскиз и сервировка стола.

ЗАГОТОВКА ПРОДУКТОВ (1 ч)

Основные теоретические сведения: способы консервирования фруктов и ягод; преимущества и недостатки различных способов консервирования; стерилизация в домашних условиях; условия  максимального сохранения витаминов в компотах; условия и сроки хранения компотов.

Практические работы: первичная обработка фруктов и ягод для компота; подготовка банок и крышек для консервирования; бланширование; стерилизация и укупорка банок с компотом.

Варианты объектов труда: компот из ягод или фруктов.

ПОДВЕДЕНИЕ ИТОГОВ: зачет (1ч)

СОЗДАНИЕ ИЗДЕЛИЙ ИЗ ТЕКСТИЛЬНЫХ И ПОДЕЛОЧНЫХ МАТЕРИАЛОВ (12 ч)

РУКОДЕЛИЕ. ХУДОЖЕСТВЕННЫЕ РЕМЕСЛА. КОМПЛЕКТ ДЕТСКОЙ ОДЕЖДЫ ИЗ ЛОСКУТОВ. (Работа по группам)

Основные теоретические сведения: Краткие сведения из истории создания изделий из лоскутов. Орнамент в декоративно-прикладном искусстве. Симметрия и асимметрия в композиции. Геометрический орнамент. Возможности лоскутного шитья, его связь с направлениями современной моды.

Практические работы: изготовление эскиза изделия в технике лоскутного шитья; подбор тканей по цвету, рисунку и фактуре, подготовка их к работе; изготовление шаблонов из картона или плотной бумаги для выкраивания элементов орнамента; раскрой ткани с учетом направления нити основы;

технология соединения деталей между собой и с подкладкой; использование прокладочных материалов.

Варианты объектов труда: прихватка, салфетка, диванная подушка, комплект детской одежды – как вид декоративно-прикладного творчества.

ХАРАКТЕРИСТИКА И ВЫБОР ТКАНИ (1 ч)

Основные теоретические сведения: синтетические волокна; мелкоузорчатые и крупноузорчатые переплетения нитей в тканях; свойства синтетических тканей.

Практические работы: определение свойств синтетических тканей.

Варианты объектов труда: коллекция тканей из синтетических волокон, хлопчатобумажных, льняных, шерстяных.

КОНСТРУИРОВАНИЕ И МОДЕЛИРОВАНИЕ ИЗДЕЛИЯ (2 ч)

Основные теоретические сведения: история костюма в декоративно-прикладном творчестве; основные направления современной моды; выбор модели с учетом особенностей фигуры; мерки, необходимые для построения чертежа комплекта детской одежды; виды художественного оформления изделия.

Практические работы: снятие мерок и запись результатов измерений; построение основы чертежа  комплекта в натуральную величину; подготовка ткани к раскрою; раскрой.

Варианты объектов труда: выкройки комплекта детской одежды в лоскутной технике; эскиз художественного оформления модели.

ТЕХНОЛОГИЯ ИЗГОТОВЛЕНИЯ КОМПЛЕКТА ДЕТСКОЙ ОДЕЖДЫ (9 ч)

Основные теоретические сведения: техника лоскутной мозаики.

Практические работы: нанесение конструктивных линий на выкройки; подготовка шаблонов; соединение деталей; изготовление изделия.

Варианты объектов труда: рубаха, шорты или брюки, сарафан в лоскутной технике.

ТЕХНОЛОГИЯ ВЕДЕНИЯ ДОМА (3 ч)

БЮДЖЕТ СЕМЬИ (2 ч)

РАЦИОНАЛЬНОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ РАСХОДОВ (1 ч)

Основные теоретические сведения: рациональное планирование расходов на основе актуальных потребностях семьи; анализ потребительских качеств товаров и услуг; права потребителя и их защита.

Практические работы: изучение цен на рынке товаров и услуг с целью минимизации расходов в бюджете семьи; выбор способа совершения покупки; оценка возможностей предпринимательской деятельности для пополнения семейного бюджета.

Варианты объектов труда: рекламные справочники по товарам и услугам, сборники законов РФ.

ЭЛЕКТРОТЕХНИЧЕСКИЕ РАБОТЫ (1 ч)

ЭЛЕКТРОТЕХНИЧЕСКИЕ УСТРОЙСТВА (1 ч)

Основные теоретические сведения: пути экономии электрической энергии; электроприборы; влияние электротехнических и электронных приборов на окружающую среду и здоровье человека; профессии, связанные с производством, эксплуатацией и обслуживанием электротехнических и  электронных устройств.

Практические работы: определение расходов и стоимости электрической энергии; подбор приборов по их мощности; изучение схемы квартирной электропроводки.

Варианты объектов труда: счетчики электроэнергии; типовые аппараты коммуникации защиты; электроустановочные изделия.


Учебно-тематический план по технологии

6 класс

(2 часа в неделю)

	№

п/п
	Тема блока/ раздел
	Количество

часов

	1
	Введение. Техника безопасности в кабинете и на уроках
	1

	2
	Сельскохозяйственные работы (осенние, весенние)
	9

	3
	Кулинария
	12

	4
	Создание изделий из текстильных материалов 
	26

	4.1
	Элементы материаловедения
	2

	4.2
	Элементы машиноведения
	4

	4.3
	Конструирование и моделирование
	6

	4.4
	Технология изготовления швейных изделий

Раскройные работы
	12

2

	5
	Декоративно-прикладное творчество
	8

	5.1

5.2
	Вязание спицами
Вышивка
	4
4

	6
	Технология ведения дома
	4

	6.1
	Уход за одеждой и обувью
	2

	6.2
	Интерьер жилого дома
	2

	7
	Творческий проект
	8

	
	Итого
	68


Учебно-тематический план по технологии

7 класс

(2 часа в неделю)

	№

п/п
	Тема блока/ раздел
	Количество

часов

	1
	Введение. Первичный инструктаж на рабочем месте
	2

	2
	Сельскохозяйственные работы (осенние, весенние)
	14

	3
	Кулинария
	18

	4
	Создание изделий из текстильных материалов 
	22

	4.1
	Элементы материаловедения
	2

	4.2
	Элементы машиноведения
	2

	4.3
	Конструирование и моделирование
	4

	4.4
	Технология изготовления швейных изделий
	14

	5
	Декоративно-прикладное творчество
	8

	5.1
	Вязание крючком
	8

	6
	Технология ведения дома
	4

	6.1
	Уход за одеждой из химических волокон
	2

	6.2
	Интерьер жилого дома
	2

	
	Итого
	68



Учебно-тематический план по технологии

8 класс

(1 час в неделю)

	№

п/п
	Тема блока/ раздел
	Количество

часов

	1
	Введение. Техника безопасности в кабинете и на уроках
	1

	2
	Сельскохозяйственные работы (осенние, весенние)
	7

	3
	Кулинария
	4

	4
	Создание изделий из текстильных материалов 
	12

	4.1
	Конструирование и моделирование
	5

	4.2
	Технология изготовления швейных изделий
	6

	5
	Технология ведения дома
	3

	5.1
	Семейная экономика
	3

	6
	Электротехнические работы
	2

	7
	Цифровая электроника и ЭВМ
	1

	8
	Современное производство и профессиональное образование
	5



	8.1
	Профессиональное самоопределение
	2

	
	Итого
	34


МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ

ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО ПРОЦЕССА

6 класс 

Учебно-методический комплект
· Технология. Обслуживающий труд. 6 класс.: учеб. для общеобразоват. учреждений/  О.А. Кожина, Е.Н. Кудакова, С.Э. Маркуцкая. – М.: Дрофа, 2013.

· Технология. Обслуживающий труд. 6 кл.: рабочая тетрадь к учебнику О.А. Кожиной, Е.Н. Кудаковой, С.Э. Маркуцкой/ О.А. Кожина, Е.Н. Кудакова. – М.: Дрофа, 2013.

· Технология. Обслуживающий труд. 6 класс. Методическое пособие к учебнику О. А. Кожиной, Е. Н. Кулаковой, С.Э. Маркуцкой «Технология. Обслуживающий труд»/ О.А.Кожина, Е.Н. Кудакова, С.Э. Маркуцкая, Н.Б. Рыкова. – М.: Дрофа,  2013.
Список литературы для учителя

· Журавлёва И.Д. Ткани. Обработка. Уход. Окраска. Аппликация. Батик. – М.: Изд-во Эксмо, 2003.

· Лощинский В.М. Этикет и сервировка стола. – М.: Махаон, 2001.

· Монахова А.М. Кулинарные работы: Учеб. пособие для 10-11 кл. / Алина Михайловна Монахова. – М.: издательский центр «Академия», 2008.

· Павлова М.Б., Питт Дж., Гуревич М.И., Сасова И.А. Метод проектов в технологическом образовании школьников: Пособие для учителя / Под ред. И.А. Сасовой. – М.: Вентана-Граф, 2007.

· Чернякова В.Н. Технология обработки ткани: Учеб. для учащихся 6 кл. общеобразоват. учреждений. – М.: Просвещение, 2007

Список литературы для обучающихся

· Технология. Обслуживающий труд. 6 кл.: рабочая тетрадь к учебнику О.А. Кожиной, Е.Н. Кудаковой, С.Э. Маркуцкой/ О.А.Кожина, Е.Н. Кудакова. – М.: Дрофа, 2013.

7 класс 

Учебно-методический комплект
· Технология. Обслуживающий труд. 7 класс.: учеб. для общеобразоват. учреждений/  О. А. Кожина, Е. Н. Кудакова, С. Э. Маркуцкая. – М.: Дрофа, 2013.

· Технология. Обслуживающий труд. 7 кл.: рабочая тетрадь к учебнику О.А. Кожиной, Е.Н. Кудаковой, С.Э. Маркуцкой/ О.А. Кожина, Е.Н. Кудакова. – М.: Дрофа, 2013.

· Технология. Обслуживающий труд. 7 класс. Методическое пособие к учебнику О.А. Кожиной, Е.Н. Кулаковой, С.Э. Маркуцкой «Технология. Обслуживающий труд»/ О.А.Кожина, Е.Н. Кудакова, С.Э. Маркуцкая, Н.Б. Рыкова. – М.: Дрофа,  2013. 
Список литературы для учителя

·  Журавлёва И.Д. Ткани. Обработка. Уход. Окраска. Аппликация. Батик. – М.: Изд-во Эксмо, 2003.

·  Лощинский В.М. Этикет и сервировка стола. – М.: Махаон, 2001.

·  Монахова Г.М.  Кулинарные работы: Учеб. пособие для 10-11 кл. / Алина Михайловна Монахова. –  М.: издательский центр «Академия», 2008. 
·  Павлова М.Б., Питт Дж., Гуревич М.И., Сасова И.А.  Метод проектов в технологическом образовании школьников: Пособие для учителя / Под ред. И.А. Сасовой. – М.: Вентана-Граф, 2007.

·  Чернякова В.Н. Технология обработки ткани: Учеб. для учащихся 5 кл. общеобразоват. учреждений. – М.: Просвещение, 2007.

Список литературы для обучающихся

· Технология. Обслуживающий труд. 7 кл.: рабочая тетрадь к учебнику О.А. Кожиной, Е.Н. Кудаковой, С.Э. Маркуцкой/ О.А. Кожина, Е.Н. Кудакова. – М.: Дрофа, 2013.

8 класс 

Учебно-методический комплект
· Технология. Обслуживающий труд. 8 класс.: учеб. для общеобразоват. учреждений/  О.А. Кожина, Е.Н. Кудакова, С.Э. Маркуцкая. – М.: Дрофа, 2013.

· Технология. Обслуживающий труд. 8 кл.: рабочая тетрадь к учебнику О.А. Кожиной, Е.Н. Кудаковой, С.Э. Маркуцкой/ О.А. Кожина, Е.Н. Кудакова. – М.: Дрофа, 2013.

· Технология. Обслуживающий труд. 8 класс. Методическое пособие к учебнику О. А. Кожиной, Е. Н. Кулаковой, С. Э. Маркуцкой «Технология. Обслуживающий труд»/ О.А.Кожина, Е.Н. Кудакова, С.Э. Маркуцкая, Н.Б. Рыкова. – М.: Дрофа,  2013.
Список литературы для учителя

·  Журавлёва И.Д. Ткани. Обработка. Уход. Окраска. Аппликация. Батик. – М.: Изд-во Эксмо, 2003.

·  Лощинский В.М. Этикет и сервировка стола. – М.: Махаон, 2001.

·  Монахова Г.М.  Кулинарные работы: Учеб. пособие для 10-11 кл. / Алина Михайловна Монахова. –  М.: издательский центр «Академия», 2008. 
·  Павлова М.Б., Питт Дж., Гуревич М.И., Сасова И.А.  Метод проектов в технологическом образовании школьников: Пособие для учителя / Под ред. И.А. Сасовой. – М.: Вентана-Граф, 2007.

·  Чернякова В.Н. Технология обработки ткани: Учеб. для учащихся 5 кл. общеобразоват. учреждений. – М.: Просвещение, 2007.

Список литературы для обучающихся

· Технология. Обслуживающий труд. 8 кл.: рабочая тетрадь к учебнику О.А. Кожиной, Е.Н. Кудаковой, С.Э. Маркуцкой/ О.А. Кожина, Е.Н. Кудакова. – М.: Дрофа, 2013.

Календарно-тематическое планирование

по предмету «Технология» на 2014-2015 учебный год
6 класс

Количество часов в неделю – 2 ч

Количество часов в год – 68 ч
	№

п/п
	Дата
	Наименование раздела.

Тема урока
	Кол- во часов
	Содержание,

теоретические знания, задачи обучения, межпредметные знания, умения и навыки
	Практическая работа
	Требования

к уровню подготовки

обучающихся

(результат)
	Инструмен-тарий

оценивания
	Форма организации занятий



	1
	
	Введение. Техника безопасности в кабинете и на уроках (1 ч)
Цель и задачи изучения предмета «Технология» в 6 классе.
	1
	Цель и задачи изучения предмета «Технология» в 6 классе. Содержание предмета. Последова​тельность его изучения. Санитарно-гигиенические требования при работе в школьных мастерских. Организация учебного процесса.
	Пр.р. «Знакомство с содержанием и последовательностью изучения предмета «Технология» в 6 классе. Знакомство с библиотечкой кабинета, электронными средства​ми обучения»
	Знать:

Цели и задачи изучения предмета «Технология»
	Фронтальная беседа
	Вводная беседа. Инструктаж по ТБ

	2
	
	Сельскохозяйственные работы 

(5 ч)

(осенний период)

Понятие о сорте. Овощи семейства Пасленовые
	1
	Значение овощеводства. Осенние  работы в овощеводстве. ПТБ при выполнении с/х работ. Понятие «сорт», «селекция». Требования к качеству сортов. Хозяйственно-биологические признаки сортов. Влияние экологической обстановки, климатических условий, вредителей и болезней на состояние растений. Виды овощей семейства «пасленовых». Их пищевая ценность, сорта. Понятие «семеноводство». Получение семян овощных культур. Понятие «полевой опыт». Виды полевых опытов. Определение средней массы выращенных овощей. Виды капустных овощей. Их пищевая ценность, сорта. Виды сооружений защищенного грунта.
	Пр.р. «Экскурсия на пришкольный участок»
	Знать: Значение овощеводства. Хозяйственно-биологические признаки сортов.

Виды сооружений защищенного грунта.

Понятие «полевой опыт»

Хозяйственно-биологические признаки сортов.
Виды овощей семейства «пасленовых» Полевой опыт. Виды сооружений защищенного грунта.
	Фронтальная беседа
	Инструктаж по ТБ

	3-4
	
	Семеноводство овощных культур. Овощи из семейства Тыквенные
	2
	
	Пр.р. «Уборка и учет урожая корнеплодов. Закладка на хранение»
	
	Выполнение практической работы


	Урок- практикум.

	5-6
	
	Овощные капустные растения. Сооружения защищенного грунта
	2
	
	Пр.р. «Уборка и учет урожая капусты. Закладка на хранение»
	
	Выполнение практической работы


	Урок- практикум.

	7-8

9-10
	
	Кулинария (12 ч)

Физиология питания.

Молоко. Блюда из молока. Кисломолочные продукты и блюда из них

	2
2

	Физиология питания человека Содержание минеральных веществ в пищевых продуктах и их роль в жизнедеятельности организма человека, суточная потребность в них. Расчет количества и состава продуктов для сбалансированного питания
Питательная ценность молока и молочных продуктов, способы их производства и хранения. Технология приготовления блюд из молока и молочных продуктов.
	Пр.р. «Определение состава продукта питания» - работа с таблицами.


	Иметь представление: о значении минеральных веществ для здоровья человека; суточной потребности в них.

Уметь рассчитывать количество и состав продуктов

Знать: о значении и ценности для человека молока и продуктов из него;

 условия и сроки хранения, технологию приготовления блюд из молока
	Опрос
	Урок изучения нового материала, практикум.



	11-12
	
	Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий.

 
	2
	Виды круп,  макаронных и бобовых изделий. Первичная обработка.  Приёмы приготовления блюд. Требования к блюдам.

Виды тепловой обработки  круп, бобовых и макаронных изделий. Правила тепловой обработки. Технология приготовления блюд. Требования к качеству и оформлению готового блюда. ПТБ
	Пр.р. «Приготовление гарнирного риса»

Пр.р. «Приготовление макарон с сыром»

Пр.р.  «Приготовление блюд из молока»
	Знать виды круп, бобовых и макаронных изделий;
Знать  виды тепловой обработки круп, бобовых и макаронных изделий; правила варки рассыпчатых, вязких, жидких каш, бобовых и макаронных изделий
	опрос

Работа по технологическим картам, практикум
	Урок изучения нового материала

Урок- практикум.

	13-14
	
	Рыба и блюда из рыбы

	2
	Роль морепродуктов в питании человека. Признаки доброкачественности рыбы. Химический состав рыбы. Свежесть рыбы. Виды рыбы. Первичная обработка рыбы. Тепловая обработка рыбы. Питательная ценность блюд из рыбы.
	Пр.р.  «Рыба жареная»
	Знать химический состав рыбы, какая польза для человека от рыбы, какая бывает рыба

Уметь приготовить простейшие блюда из рыбы, признаки свежести рыбы;
технологию и санитарные нормы первичной и тепловой обработки рыбы
	Опрос
Выполнение практической работы
	Урок изучения нового материала, практикум

	15-16
	
	Приготовление блюд из рыбы. Сервировка стола. Блюда из рыбы, рыбных консервов и морепродуктов.
	2
	Роль морепродуктов в питании человека. Признаки доброкачественности рыбы. Виды первичной и тепловой рыбы, рыбных консервов и морепродуктов  Правила тепловой обработки. Технология приготовления блюд. Требования к качеству и оформлению готового блюда. ПТБ.
	Пр.р. «Приготовление супа или салата из рыбных консервов»


	Знать о пищевой ценности рыбы и других продуктов моря, использовании их в кулинарии; признаки свежести рыбы;
технологию приготовления блюд из рыбы, ПТБ. Как правильно сервировать стол, что необходимо знать о рыбных консервах
	Выполнение практической работы

Работа по технологическим картам
	Урок- практикум

	17-18
	
	Приготовление блюда в походных условиях. Заготовка продуктов
	2
	Способы заготовки продуктов впрок с помощью соли. Подготовка продуктов к солению, мочению.

Способы соления и мочения овощей, ягод. Условия и сроки хранения.


	Пр.р. «Подготовка к солению или мочению

овощей, ягод, пряных трав»
	Знать какие продукты необходимо брать в поход, какую посуду. Правила безопасности в походе.
Способы заготовки продуктов впрок с помощью соления 
	Фронтальная беседа

Выполнение практической работы


	Урок- практикум

	19

20
	
	Создание изделий из текстильных  материалов.

Материаловедение (2 ч)
Натуральные волокна животного происхождения.

Ткацкие переплетения. Свойства тканей.


	1

1


	Натуральные волокна животного происхождения. Различие волокон по составу. Ассортимент шерстяных тканей.  Ассортимент шёлковых тканей. Свойства шерстяных и шёлковых волокон.

Текстильные дефекты тканей. Признаки образования ткацкого саржевого, сатинового и атласного переплетения. Определение лицевой стороны у шелковых и шерстяных тканей. основные свойства тканей.
	Пр/р  «Сравнение волокон шерсти и натурального шелка»

Пр/р  «Определение лицевой и изнаночной сторон тканей»
	Иметь представление:  о видах и методах получения натуральных волокон животного происхождения;  процессе их переработки в нити и ткани.

Уметь: отличать саржевое и атласное переплетения;

определять их лицевую сторону и дефекты ткани
	Фронтальный опрос

Выполнение практической работы


	Урок изучения нового материала 

Технологический практикум



	21-22
	
	Технология ведения дома (2 ч)
Уход за одеждой и обувью (2 ч)
Уход за одеждой из шерстяных и шёлковых тканей.

Уход за обувью.


	2
	Правильный уход за одеждой и обувью. Хранение обуви Условные обозначения на ярлыках одежды.
	К/р  «Символы по уходу за изделиями из шерстяных и шёлковых тканей».
	Иметь представление:  о применении бытовой техники для ухода за одеждой, способах хранения обуви
Знать: значение символов на ярлыках одежды из шерстяных и шелковых  тканей
	Работа по технологическим картам. Практикум
	Изучение нового материала, практикум

	23

24
	
	Машиноведение 
(4 ч) 

Швейные машины с ножным приводом. ТБ. Регуляторы швейной машины.

Устройство и установка машинной иглы


	1
1
	Устройство ножного привода. ТБ при работе. Причины возникновения дефектов машинной строчки.  Регуляторы длины стежка, регулятор натяжения верхней (игольной) нити,  регулятор натяжения нижней (челночной) нити. Устранение дефектов плохой строчки. Устройство швейной иглы. правильный подбор иглы для шитья. Разновидность и номера швейных ниток и игл.


	Пр/р  «Регулировка качества машинной строчки»

Пр/р  «Подбор и установка швейной 

иглы»


	Знать назначение, устройство и принцип действия регуляторов швейной машины. правила регулировки машинной строчки, замены иглы и ухода за швейной машиной, ТБ

Уметь регулировать натяжение нитей в зависимости от вида ткани и длину стежка
	Выполнение практической работы
	Урок изучения нового материала 

Технологический практикум

	25-26

	
	Машинные швы: запошивочный и двойной

Машинные швы: окантовочный

Уход за швейной машиной

 
	2


	ОРМ и ПТБ. ТУ и технология выполнения соединительных и краевых швов.

Инструменты и приспособления для чистки и смазки швейной машины.

ОРМ и ПТБ. ТУ и технология выполнения соединительных и краевых швов.
	Пр/р «Выполнение образцов машинных швов запошивочного и двойного»

 «Чистка и смазка швейной машины»

 
	Знать назначение, конструкцию и технологию выполнения машинных швов, ТБ

Уметь их выполнять
	Работа по технологическим картам. 

Выполнение практической работы

. 
	Технологический практикум



	27-28
	
	Конструирование и моделирование
(6 ч)
Одежда и требования к ней. Снятие мерок для построения чертежа юбки

Конструирование конической юбки 

Построение чертежа клиньевой юбки 


	2


	Классификация одежды. Требования, предъявляемые к одежде. История юбки в русском костюме. 

Мерки необходимые для построения чертежа юбки. Правила снятия и записи мерок. Основные антропометрические точки

Чертежные инструменты. ОРМ. Выполнение расчетов. Построение чертежа конической юбки. Построение чертежа клиньевой юбки.
	Пр/р  «Снятие мерок для построения чертежа»

Пр/р  «Построение чертежа конической юбки»

Пр/р  «Построение чертежа клиньевой юбки»
	Иметь представление о требованиях к одежде, прибавках на свободу облегания 

Знать правила снятия мерок.

Уметь их использовать

Иметь представление:  об условных графических изображениях деталей 
и изделий; о последовательности построения чертежа 
	Выполнение творческой работы


	Технологический практикум



	29

30
	
	Построение чертежа прямой юбки 

Моделирование юбки.

 
	1
1

	Расчётные формулы. Внешний вид и конструкция прямой юбки. Детали прямой юбки. 

Процесс моделирования одежды. 
	Пр/р  «Построение чертежа прямой юбки на типовую фигуру в М 1:4»

Пр/р  «Моделирование  прямой юбки»


	Знать наименование конструктивных линий
Уметь выполнять расчёт по формулам

Знать особенности моделирования юбок.

Уметь их применять
	Выполнение практической работы


	Технологический практикум



	31-32
	
	Построение чертежа юбки по индивидуальным меркам в М 1:1


	2
	Расчёт по индивидуальным меркам. Прибавки на свободу облегания. Подработка чертежа. Подготовка выкройки к раскрою.
	Пр/р «Построение чертежа прямой юбки на индивидуальную фигуру в М 1:1. Моделирование»
	Знать наименование конструктивных линий
Уметь выполнять расчёт по формулам
	Выполнение практической работы
	Технологический практикум

	33-34
	
	Технология изготовления швейного изделия (12 ч)
Раскройные работы (2 ч)

Подготовка деталей кроя к обработке.


	2
	Подготовка ткани к раскрою. Раскладка лекал юбки на ткани. Разметка припусков на швы. Подготовка деталей кроя к дальнейшей обработке. ПТБ.


	Пр/р  «Раскладка деталей юбки на ткани и раскрой»
	Знать правила подготовки ткани к раскрою, раскладки деталей на ткани, раскроя ткани.

Уметь выполнять эти правила
	Выполнение практической работы
	Технологический практикум

	35-36
	
	Первая примерка. Исправление дефектов.

Обработка вытачек и складок


	2


	Подготовка юбки к примерке. Правила сметывания деталей кроя. Способы устранения дефектов.
Роль вытачек и складок. Зависимость величины вытачек от модели. Последовательность обработки вытачек. Виды складок. Технология обработки вытачек и складок. 
	Пр/р  «Первая примерка. Исправление дефектов»

Пр/р « Обработка вытачек и складок»


	Знать и уметь применять на практике правила проведения примерки и способы исправления дефектов
 применять на практике технологию обработки вытачек и складок
	Выполнение практической работы
	Технологический практикум

	37-38
	
	Обработка боковых швов.


	2
	Правила стачивания деталей кроя. Способы и технологические приемы обработки срезов деталей изделия
	Пр/р  « Обработка боковых швов и срезов».


	Знать и уметь применять на практике технологию стачивания деталей кроя.
	Выполнение практической работы
	Технологический практикум

	39-40
	
	Обработка застежки «тесьмой-молнией» в боковом шве
	2
	Основные способы обработки застежки на юбке. ПТБ
	Пр/р   «Обработка застежки в боковом шве юбки тесьмой-молния»
	Знать и уметь применять на практике технологию обработки застежки на юбке.
	Выполнение практической работы
	Технологический практикум

	41-42
	
	Обработка пояса. Соединение верхнего среза юбки с поясом.

 
	2
	Формы пояса. Обработка притачного пояса. Соединение верхнего среза юбки с притачным поясом. 
	Пр/р   «Обработка пояса соединение верхнего среза юбки с поясом»
	Знать и уметь применять способы обработки верхнего среза юбки
	Выполнение практической работы
	Технологический практикум

	43-44
	
	Обработка верхнего среза юбки с поясом.


	2
	Обработка верхнего среза юбки притачным поясом.
	Пр/р  «Обработка верхнего среза юбки. Обработка петли и пришивание пуговицы»
	Знать и уметь применять способы обработки верхнего среза юбки
	Выполнение практической работы.
	Технологический практикум

	45-46
	
	Обработка нижнего среза юбки. Окончание работы. ВТО.


	2
	Различные способы обработки нижнего среза юбки. Зависимость способа обработки от ткани и фасона юбки.
	Пр/р  «Обработка нижнего среза юбки»
	Знать и уметь применять способы обработки нижнего среза юбки, особенности ВТО шерстяных и шелковых тканей; правила ТБ при ВТО


	Выполнение практической  работы
	Технологический практикум

	47-48
	
	Декоративно-прикладное творчество (8 ч)

Вязание спицами (4 ч)
История вязания спицами и мода. Материалы и инструменты

Подбор спиц и 
нитей. Набор петель 
для вязания спицами. Условные обозначения 

Лицевые петли и их условное обозначение на схемах вязания.  Закрытие петель последнего ряда  
	2


	Ассортимент изделий, выполняемых в технике вязания на спицах. Материалы и инструменты. Характеристика шерстяных, пуховых, хлопчатобумажных, льняных и шелковых нитей

Правила подбора спиц в зависимости от толщины и качества пряжи. Техника набора петель. Начало вязания на 2 и 5 спицах

Техника выполнения лицевых петель различными способами. Условные обозначения на схемах вязания спицами
	Пр/р   « Способы набора петель на 2-х спицах»

 «Платочное вязание. Закрытие петель последнего ряда»
	Знать: ассортимент вязаных изделий; материалы и инструменты и правила их подготовки к работе

Знать и уметь использовать правила подбора спиц по толщине/;

использовать технику выполнения петель различными способами;  читать схемы

Владеть техникой набора петель и особенностей вязания на 2 спицах


	Опрос

Выполнение практической работы
	Урок объяснения с практическим закреплением.

Технологический практикум

	49-50
	
	Изнаночные петли и их условное обозначение на схемах вязания.

Особенности вязания кромочных петель.  

Убавление, прибавление петель. Двухцветное вязание.
	2


	Техника выполнения изнаночных петель различными способами. Условные обозначения на схемах вязания спицами. Кромочные петли
Техника убавления, прибавления петель при вязании на спицах. Вязание нитками разных цветов. Вязание по схеме
	Пр/р  « Чулочное вязание. Особенности вязания кромочных петель»

 « Вязание образцов по схемам». 
	Знать и уметь 

использовать технику выполнения петель различными способами;  читать схемы;
 использовать способы убавления, прибавления петель и вязать по схеме
	Выполнение практической работы


	Технологический практикум



	51-52
	
	Вышивка (4 ч)
Подготовка к вышивке

Композиционное построение узоров.

Счетные швы

Использование компьютера для вышивания


	2
	История вышивки, орнаментов. Инструменты и материалы для вышивания. Техника вышивания.

Композиция построения узора.

ОРМ и ПТБ.  Счетные швы: роспись, гладь, гобеленовый шов, крест, двойной болгарский шов.


	Пр/р  «Выполнение образцов вышивки»
	Знать способы изменения величины рисунка и перевода его на ткань;

 приёмы выполнения счётных швов

Уметь выбирать материалы и технику выполнения вышивки по рисунку; изготавливать схемы для счётных швов и применять их в выполнении счётных швов
	Работа по технологическим картам.

Выполнение творческой работы
	Технологический практикум.



	53-54
	
	Простейшая строчевая вышивка мережка – кисточка, мережка  - столбик и мережка - враскол 
	2
	Разреживание ткани - выдерг нитей. Техника выполнения мережки-кисточки, мережки-столбика  и мережки-враскол
	Пр/р  «Выполнение образцов вышивки
	Уметь выполнять разреживание ткани, мережку кисточку , мережку столбик и враскол
	Выполнение практической работы
	Технологический практикум

	55-56
	
	Творческий проект (8 ч)
Тематика творческих проектов и этапы их выполнения. Организационно-подготовительный этап выполнения творческого проекта
	2
	Тематика творческих проектов и этапы их выполнения. Организационно-подготовительный этап (выбор темы проекта и его обсуждение, обоснование выбора, разработка эскиза изделия, подбор материалов)
	Пр/р  «Работа над проектом: выбор темы, обоснование выбора, разработка эскиза изделия, подбор материалов»
	Уметь: выбирать посильную и необходимую работу;  аргументированно защищать свой выбор;делать эскизы и подбирать материалы для выполнения
	
	Творческая работа

	57-58
	
	Выбор оборудования, инструментов и приспособлений, составление технологической последовательности выполнения проекта
	2
	Организация рабочего места. Оборудование 
и приспособления 
для различных видов работ, составление 
последовательности выполнения. Поиск сведений в литературе
	Пр/р  «Работа над проектом: последовательность выполнения»
	Уметь: пользоваться необходимой литературой; подбирать все необходимое для выполнения идеи
	
	Творческая работа

	59-60
	
	Технологический этап выполнения творческого проекта (конструирование, моделирование, изготовление изделия)
	2
	Конструирование базовой модели. Моделирование, изготовление изделия
	Пр/р  «Работа над проектом: конструирование, моделирование, изготовление изделия»
	Уметь: конструировать и моделировать;  выполнять намеченные работы
	
	Творческая работа

	61-62
	
	Заключительный этап (оценка проделанной  работы и защита проекта)
	2
	Критерии оценки работ и выполнение рекламного проспекта изделия
	Пр/р  «Окончание работы. Защита»
	Уметь оценивать выполненную работу и защищать ее
	Защита проекта. 
	Индивидуальная или групповая работа. Урок – защита

	63-64
	
	Технология ведения дома (2 ч)
Интерьер жилого дома (2 ч)
Композиция в интерьере. Освещение.

Отделка квартиры. 

Гигиена жилья


	2
	Функциональность  помещений. Требования к помещениям. Цветовое решение. Виды освещения. Декоративное оформление. Виды отделки и материалы.

Санитарно-гигиенические требования к помещениям. Виды уборки помещений
	
	Иметь представление о функциональности помещений и видах освещения; о декоративном оформление пола, стен, потолка, видах отделки и материалов, видах уборки помещений.

Знать санитарно-гигиенические требования к помещениям.
	опрос
	Урок изучения нового материала

	65-66
	
	Сельскохозяйственные работы

(4 ч)

(весенний период)
Значение защищенного грунта. Устройство парников, рассадников. Учебный проект по выращиванию с/х и цветочных культур. Правила безопасной работы
	2
	Виды защищенного грунта. Устройством парников, рассадников. Отличие теплиц от парников. Понятие «почвосмесь», «рамооборот». Особенности выращивания рассады овощных культур. Разработка учебного проекта по выращиванию с/х и цветочных культур.
	Пр/р  «Подготовка парников к посеву семян. Подготовка рассадных ящиков и посев семян».
	Иметь представление об устройстве парников, рассадников; особенности выращивания рассады овощных культур.
Знать как правильно выполнять весеннюю обработку почвы под рассаду
	Выполнение практической работы
	Изучение нового материала, практикум

	67-68
	
	Понятие «пикировка», технология пикировки сеянцев. Правила безопасной работы. Весенняя обработка под рассаду. Уход и полив за рассадой
	2
	Условиями выращивания овощей в теплице, парнике. Технология пикировки сеянцев
	Пр/р   «Высадка рассады в грунт»
	Иметь представление о понятии «пикировка», технологии пикировки сеянцев
Знать как правильно ухаживать за растениями во время рассадного периода
	Выполнение практической работы
	Изучение нового материала, практикум


Календарно-тематическое планирование

по предмету «Технология» на 2014-2015 учебный год
7 класс

Количество часов в неделю – 2 ч

Количество часов в год – 68 ч
	№

п/п
	Дата
	Наименование раздела.

Тема урока
	Кол- во часов
	Теоретические знания, задачи обучения, межпредметные знания, умения и навыки
	Практическая

работа
	Требования

к уровню 

подготовки

обучающихся

(результат)
	Инструментарий

оценивания
	Форма организации занятий



	1-2
	
	Введение. Первичный инструктаж на рабочем месте

(2 ч)
Цель и задачи изучения предмета «Технология» в 7 классе.
	2
	Цель и задачи изучения предмета «Технология» в 6 классе. Содержание предмета. Последова​тельность его изучения. Санитарно-гигиенические требования при работе в школьных мастерских. Организация учебного процесса.
	Пр.р. «Знакомство с содержанием и последовательностью изучения предмета «Технология» в 7 классе. Знакомство с библиотечкой кабинета, электронными средства​ми обучения»
	Знать:

Цели и задачи изучения предмета «Технология».
Правила поведения в мастерской и ТБ на рабочем месте
	Фронтальная беседа
	Вводная беседа. Инструктаж по ТБ

	3-4
	
	Сельскохозяйственные работы
(6 ч)

(осенний период)

Основы плодоводства. Классификация и характеристика плодовых растений. Строение плодовых растений


	2
	Основы плодоводства. Классификация и характеристика плодовых растений. Строение плодовых растений. Основные плодовые растения России. Правила безопасности при работе на участке.
	Пр.р «Сбор урожая корнеплодов»

	Знать:

Основы плодоводства. Классификация и характеристика плодовых растений, строение плодовых растений.

Уметь: ухаживать за плодовыми растениями, закладывать на хранение плоды и овощи.
	Фронтальная беседа, практическая работа
	Инструктаж по ТБ

	5-6
	
	Закладка плодового сада. Обрезка плодовых деревьев и ягодных кустарников. 


	2
	Ознакомить  с правилами уборки овощных культур; Ознакомление с основными плодово-ягодными культурами и правилами ухода за ними.
	Пр.р. «Сбор урожая корнеплодов и закладка их на хранение»

	Знать:

Основы и приемы ухода за растениями, их посадки и подготовки для посадки почвы. Правила безопасности при работе на участке.
	Практическая работа
	Урок-практикум

	7-8
	
	Хранение плодов и овощей. Хранение корнеплодов

	2
	Ознакомление с осенней обработкой почвы под питомник с внесением удобрений
	Пр.р. «Сбор урожая корнеплодов и закладка их на хранение. Работа на пришкольном участке»

	Знать:

Закладка урожая на хранение. Оценка урожайности основных культур
Уметь:

Производить осеннюю обработку почвы
	Практическая работа
	Урок-практикум

	9-10
	
	Кулинария (18 ч)
Физиология питания. 
Понятие о микроорганизмах
	2
	Понятие о микроорганизмах. Полезное и вредное воздействие микроорганизмов на пищевые продукты. Источники и пути проникновения болезнетворных микробов в организм человека. Приемы оказания первой помощи при отравлениях
	Пр. р. «Подготовка посуды и инвентаря к приготовлению пищи»
	Иметь представление: источники и пути проникновения болезнетворных микробов в организм человека.
Знать СГП, приемы оказания первой помощи при отравлениях
	Фронтальный опрос
	Изучение нового материала, практическая работа

	11-12
	
	Виды теста. Инструменты и приспособления для приготовления теста
	2
	Виды теста. Названия инструментов, их предназначение. Рецептура приготовления теста. Качество изделия.
	Пр.р. «Подготовка инструментов и приспособлений к приготовлению теста»
	Иметь представление: об инструментах, их названии и предназначении.

Знать: Виды теста. Рецептура и технология приготовления теста с различными разрыхлителями, влияние компонентов теста на качество изделия
	Фронтальная беседа, практическая работа
	Изучение нового материала, практическая работа

	13-14
	
	Приготовление бездрожжевого теста
	2
	Виды теста. Состав теста. Способ приготовления бездрожжевого теста. Правила первичной обработки муки. Начинки. Рецептура начинок
	Пр.р. «Приготовление бездрожжевого теста»
	Знать:

Состав теста и способ его приготовления. Правила первичной обработки муки. Рецептура начинок

Уметь: приготовить бездрожжевое тесто
	Практическая работа
	Урок-практикум

	15-16
	
	Приготовление дрожжевого теста
	2
	Виды теста. Состав теста. Способ приготовления дрожжевого теста. Технология приготовления теста. Разрыхлители. Виды начинок и украшений для теста
	Пр.р. «Приготовление дрожжевого теста»
	Знать:

Виды теста и разрыхлители. Технология приготовления теста и изделий из него. Виды начинок. Украшения для изделия
Уметь: приготовить дрожжевое тесто
	Практическая работа
	Урок-практикум

	17-18
	
	Тесто для пельменей и вареников
	2
	Рецептура теста для вареников и пельменей, способы его приготовления. Первичная обработка муки. Рецептура фарша.
	Пр.р. «Приготовление пельменей и вареников»
	Знать:
Состав теста и способ его приготовления. Правила первичной обработки муки. Рецептура фарша. Рецептура начинок

Уметь: приготовить тесто для пельменей
	Практическая работа
	Урок-практикум

	19-20
	
	Овощи. Первые и вторые блюда из овощей.
	2
	Способы сохранения витаминов в овощах. Правила варки овощей. Требования к блюдам из овощей.


	Пр.р. «Варка овощей»
	Иметь представление: о правилах тепловой обработки всех видов овощей; пищевой ценности, способах сохранения витаминов в овощах, рецептуре овощных блюд

Знать СГП, правила варки овощей.
	Фронтальный опрос
	Изучение нового материала, практическая работа

	21-22
	
	Виды мясного сырья. Первичная и тепловая обработка мяса. Блюда из мяса.

Гарниры из овощей.


	2


	Значение мясных блюд в питании. Виды мясного сырья, пищевая ценность. Способы определения качества мяса. Этапы первичной обработки мяса. Ассортимент и кулинарное использование отдельных частей туши животного. Способы термической обработки мяса. Условия и сроки хранения полуфабрикатов и готовой продукции из мяса. Приготовление блюд из мяса. Гарниры из овощей. ПТБ 
	Пр.р. «Оформление рецепта и приготовление мясного блюда с овощным гарниром»
	Знать: о пищевой ценности мяса, использовании их в кулинарии; признаки свежести мяса; технологию и санитарные нормы первичной и тепловой обработки мяса; технологию приготовления блюд из мяса и овощей, ПТБ.
	Фронтальный опрос Выполнение практической работы
	Изучение нового материала, Технологический практикум

	23-24
	
	Приготовление горячих сладких блюд. Приготовление холодных десертных блюд. Сервировка десертного стола
	2
	Сахар и его роль в питании человека. Роль десерта в праздничном обеде. Виды желирующих веществ и ароматизаторов. Рецептура сладких блюд (мусс, желе, суфле, самбук). Приборы для сервировки десерта
	Пр.р. «Приготовление десерта»
	Знать:
Какие блюда считаются десертными. Роль десерта в праздничном обеде. Виды желирующих веществ и ароматизаторов. Рецептура сладких блюд. Какие приборы необходимы для сервировки десерта
	Фронтальный опрос Выполнение практической работы
	Изучение нового материала, Технологический практикум

	25-26
	
	Способы заготовки продуктов. Правила сбора урожая и его хранения. Домашние заготовки. Консервирование плодов и ягод

	2
	Роль продовольственных запасов в экономном ведении хозяйства. Способы заготовки продуктов. Правила сбора и хранения урожая. Основные правила консервирования, стерилизация тары и готовых консервов. Бланшировка
	Пр.р.   «Консервирование плодов и ягод»
	Знать:  способы заготовок продуктов; правила сбора урожая 
и лекарственных трав; условия и сроки хранения заготовок. Способы подготовки сырья, тары и сроки хранения заготовок. ПТБ.
	Фронтальный опрос

Выполнение практической работы
	Изучение нового материала, урок-практикум



	27-28
	
	Создание изделий из текстильных материалов
Материаловедение (2 ч)
Ткани из химических волокон.

Нетканые материалы из химических волокон.  
	2
	Классификация волокон. Процесс получения химических волокон, их свойства.

Прокладочные материалы. Утепляющие материалы
	Пр.р. «Определение сырьевого состава материалов и изучение их свойств»
	Иметь представление: о технологии производства и свойствах искусственных волокон;  областях их применения.

Знать виды переплетений и их влияние на свойства тканей, виды нетканых материалов и их свойства
	Фронтальный опрос
	Изучение нового материала, практическая работа

	29-30
	
	Технология ведения дома (2 ч)
Уход за одеждой из химических волокон
	2
	Правила ухода за изделиями из химических волокон. Удаление различных видов загрязнения. Режимы стирки и утюжки
	Пр.р.  «Изучение символов по уходу за текстильными изделиями»
	Знать: значение символов на ярлыках одежды из химических волокон
	Выполнение практической работы.
	Технологический практикум

	31-32
	
	Машиноведение

(2 ч) 

Устройство электропривода. Приспособления к швейной машине.

Машинные швы.


	2
	Разнообразие приспособлений для современных швейных машин. Выполнение операций с помощью приспособлений. ПТБ. Классификация машинных швов, их назначение и конструкция, условное графическое изображение. Технология выполнение расстрочного, настрочного швов
	Пр.р «Применение приспособлений к швейной машине. Зигзагообразная строчка», «Изготовление образцов машинных швов»
	Иметь представление об устройстве электропривода

Знать назначение приспособлений малой механизации и назначение, конструкцию и технологию выполнения машинных швов, ТБ

Уметь их выполнять
	Выполнение практической работы
	Урок-практикум

	33-34

	
	Создание изделий из текстильных материалов.

Конструирование и моделирование (4 ч)
Силуэт и стиль в одежде.

Мерки для построения чертежа основы плечевого изделия

Построение чертежа основы плечевого изделия на типовую фигуру в М 1:4
	2
	История моды. Понятия силуэт и стиль. Требования предъявляемые к одежде.

Виды плечевых изделий, их характеристика. Ткани и отделки применяемые для изготовления плечевых изделий. Мерки необходимые для построения чертежа. Приёмы снятия мерок.

Формулы расчёта. Прибавки на свободное облегание. Построение чертежа основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом на типовую фигуру в М 1:4. Наименование конструктивных линий
	Пр.р.  «Снятие мерок для построения чертежа основы плечевого изделия»

Пр.р.   «Построение чертежа основы плечевого изделия на типовую фигуру в М 1:4»
	Иметь представление о силуэте и стиле, требованиях к одежде 

Знать правила снятия мерок.

Уметь их использовать
Знать наименование конструктивных линий
Уметь выполнять расчёт по формулам
	Выполнение практической работы.


	Урок объяснения с практическим закреплением.



	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	35-36
	
	Построение чертежа основы плечевого изделия на индивидуальную фигуру в М 1:1

Моделирование плечевого изделия. Изменения в чертеже для построения выкройки халата на основе ночной сорочки.
	2


	Взаимосвязь технического и художественного моделирования. Моделирование  изменением длины. Изменение формы выреза горловины. Моделирование кокетки.
	Пр.р.  «Построение чертежа основы плечевого изделия на индивидуальную фигуру в М 1:1»

Пр.р.  «Разработка модели плечевого изделия»
	Знать особенности моделирования плечевых изделий.

Уметь их применять
	Выполнение практической работы.
	Технологический практикум

	37

38
	
	Технология изготовления швейного изделия (14 ч)

Подготовка ткани к раскрою. Раскрой изделия.

Подготовка деталей кроя к обработке.
	1
1
	Последовательность подготовки ткани к раскрою.  Правила раскладки выкроек на ткани. Правила раскроя. ПТБ и ОРМ.

Перенос линий выкройки на детали кроя.


	Пр.р.  «Выполнение раскроя изделия»
	Знать правила подготовки ткани к раскрою, раскладки деталей на ткани, раскроя ткани.

Уметь выполнять эти правила
	Выполнение практической работы.
	Технологический практикум

	39-40
	
	Обработка боковых срезов в изделии с цельнокроеным рукавом. Подготовка халата к примерке. Примерка изделия.
	2
	Обработка боковых срезов в изделиях с цельнокроеным рукавом.    Порядок проведения примерки, выявление и исправление дефектов.


	Пр.р.  «Обработка боковых срезов» «Проведение примерки»
	Уметь правильно обрабатывать детали кроя и сметывать изделие; проводить примерку и исправлять дефекты.
	Выполнение практической работы.
	Технологический практикум

	41-42
	
	Обработка горловины втачным воротником.


	2
	Способы обработки горловины и пройм. Обработка горловины втачным воротником. 
	Пр.р.  «Обработка горловины втачным воротником»


	Уметь обрабатывать горловину втачным воротником
	Выполнение практической работы.
	Технологический практикум

	43-44
	
	Обработка бортов. 


	2
	Обработка бортов подкройной обтачкой. 
	Пр.р. «Обработка бортов подкройной обтачкой».
	Уметь правильно обрабатывать борта подкройной обтачкой. 
	Выполнение практической работы.
	Технологический практикум

	45-46
	
	Фурнитура. Обработка петель.

Обработка нижних срезов рукавов
	2
	Виды фурнитуры. Правила подбора фурнитуры. Способы обработки петель. Способы обработки нижних срезов рукавов. Обработка срезов швом вподгибку.  Обработка срезов подкройной обтачкой.  Обработка срезов косой бейкой. 

	Пр.р.  «Обработка петель. Обработка нижних срезов рукавов швом вподгибку».
	Уметь правильно обрабатывать детали кроя и выполнять шов вподгибку с закрытым срезом, подбирать фурнитуру, обрабатывать петли.
	Выполнение практической работы.
	Технологический практикум

	47-48
	
	Карманы
	2
	Вида карманов. Обработка накладных карманов.
	Пр.р. «Обработка накладных карманов. Соединение карманов с изделием
	Уметь: обрабатывать накладные карманы, соединять карманы с изделием
	Выполнение практической работы.
	Технологический практикум

	49-50
	
	Обработка нижнего среза изделия. Окончательная отделка изделия
	2
	Обработка нижнего среза. Окончательная отделка изделия. ВТО.
	Пр.р.  «Обработка нижнего среза изделия»

Пр.р.  «Окончательная отделка»
	Уметь правильно обрабатывать детали кроя, выполнять окончательную отделку и ВТО
	Выполнение практической работы.
	Технологический практикум

	51-52
	
	Декоративно-прикладное творчество

(8 ч)

Вязание крючком 

Инструменты и материалы для вязания крючком. Упражнения в выполнении петель столбиков без накида
	2
	Краткие сведения из истории старинного рукоделия. Инструменты и материалы. ОРМ и ПТБ. Правила подготовки пряжи к вязанию.

Условные обозначения Приемы вязания воздушных петель и столбиков без накида 
	Пр.р.  «Основные приемы вязания воздушных петель и столбиков без накида»
	Иметь представление:  об истории рукоделия; применении его в современной моде.
Знать: правила подготовки материалов и подбора крючка.

Уметь  набирать петли крючком, читать схемы
	Выполнение практической работы.
	Технологический практикум

	53-54
	
	Упражнения в выполнении петель столбиков с накидом.
	2
	Выполнение петель с накидом. Петли подъёма. Чтение схем вязания. ПТБ.
	Пр/р  «Вывязывание столбиков с накидом»
	Знать и уметь использовать различные способы провязывания петель с/н и с/ без н
	Выполнение практической работы.
	Технологический практикум

	55-56
	
	Вязание по кругу


	2
	ОРМ и ПТБ. Способы вязания изделий по кругу. Чтение схем вязания. Приемы вязания крючком изделий по кругу с замыканием и по спирали. Чтение схем вязания.
	Пр/р  «Выполнение плотного вязания по кругу»
	Знать условные обозначения, ПТБ, способы вязания крючком

Уметь читать схемы, вязать по схемам
	Выполнение практической работы.
	Технологический практикум

	57

58
	
	Ажурное вязание крючком. 
Ажурное вязание салфетки крючком

	1
1
	Выполнение петель с накидом. Вязание ажурного полотна. Чтение схем вязания. ПТБ. Вязание ажурной салфетки по схеме. Чтение схем вязания. ПТБ.
	Пр.р.  «Ажурное вязание крючком» Пр.р.  «Ажурное вязание салфетки крючком»
	Уметь читать схемы, вязать по схемам
Уметь читать схемы, вязать по схемам
	Выполнение практической работы.
	Технологический практикум

	59-60
	
	Технология ведения дома (2 ч)

Интерьер жилого дома (2 ч)
Роль комнатных растений в жизни человека. Уход за растениями.

Разновидности комнатных растений. Комнатные растения в интерьере

	2


	Роль комнатных растений в жизни человека. Уход за различными видами комнатных растений. Расстановка комнатных растений в помещении в зависимости от вида. Пересадка растений.

Виды растений. Расстановка комнатных растений в помещении в зависимости от вида.
	Пр.р.  «Пересадка (перевалка) комнатных растений»
	Иметь представление: об уходе и размножении комнатных растений,

о видах и размещении  комнатных растений в зависимости от вида.

Уметь пересаживать цветы
	Выполнение практической работы.

Фронтальный опрос
	Изучение нового материала

Технологический практикум



	61-62
	
	Сельскохозяйственные работы

(8 ч)

(весенний период)

Весенний уход за плодово-ягодными культурами в саду и питомнике. Охрана труда при работе на участке.
	2
	Уход за садом. Способы размножения плодовых и ягодных растений. Способы прививки плодовых культур. Размножение ягодных кустарников черенками. Структура и назначение плодового питомника. Ягодные культуры посадка и уход. Разработка учебных проектов по выращиванию с/х, цветочно-декоративных культур.

Профессии, связанные с технологиями выращивания культурных растений.

Уход за садом. Способы размножения плодовых и ягодных растений. Способы прививки плодовых культур. Размножение ягодных кустарников черенками. Структура и назначение плодового питомника. Ягодные культуры посадка и уход. Разработка учебных проектов по выращиванию с/х, цветочно-декоративных культур.

Профессии, связанные с технологиями выращивания культурных растений.


	Пр.р. «Уход за плодовыми деревьями»

	Знать: способы ухода за плодово-ягодными культурами.

Уметь: ухаживать за плодово-ягодными культурами.


	Фронтальная беседа.

Изучение нового материала

Выполнение практической работы.
	Технологический практикум

	63-64
	
	Сроки и способы прививки, их биологическое обоснование.


	2
	
	Пр.р. «Выполнение прививок плодовых культур»

	Знать: способы прививки плодовых культур.

Уметь: выполнять прививки
	Изучение нового материала

Выполнение практической работы.
	Технологический практикум

	65-66
	
	Размножение ягодных кустарников черенками.


	2
	
	Пр.р. «Подготовка рассадника, заготовка черенков плодовых культур»

	Знать: размножение ягодных кустарников черенками, структуру и назначение плодового питомника

	Выполнение практической работы.
	Технологический практикум

	67-68
	
	Ягодные культуры, посадка и уход.

Профессии, связанные с технологиями выращивания культурных растений


	2
	
	Пр. р. «Весенняя обрезка саженцев ягодных культур»

	Знать: Профессии, связанные с технологиями выращивания культурных растений

Уметь: ухаживать за плодово-ягодными культурами.
	Выполнение практической работы.
	Технологический практикум

	
	
	Всего:
	68
	
	
	
	
	


Календарно-тематическое планирование по предмету «Технология» на 2014-2015 учебный год
8 класс

Количество часов в неделю – 1 ч
Количество часов в год – 34 ч
	№

п/п
	Дата
	Наименование раздела.

Тема урока
	Кол- во часов
	Содержание урока:

теоретические знания, задачи обучения, межпредметные знания, умения и навыки
	Практическая 
работа
	Требования

к уровню

подготовки

обучающихся

(результат)
	Инструментарий

оценивания
	Форма организации занятия

	1
	
	Введение. Техника безопасности в кабинете и на уроках (1 ч)

Цель и задачи изучения предмета «Технология» в 8 классе.
	1
	Цель и задачи изучения предмета «Технология» в 8 классе. Содержание предмета. Последова​тельность его изучения. Санитарно-гигиенические требования при работе в школьных мастерских. Организация учебного процесса.
	Пр.р. «Знакомство с содержанием и последовательностью изучения предмета «Технология» в 8 классе. Знакомство с библиотечкой кабинета, электронными средства​ми обучения»
	Знать:

Цели и задачи изучения предмета «Технология», правила ТБ
Уметь использовать их на практике
	Фронтальная беседа
	Вводная беседа. Инструктаж по ТБ

	2
	
	Сельскохозяйственные работы
(3 ч)

(осенний период)
Организация производства продукции растениеводства на школьном участке и в личном хозяйстве
	1
	Понятие об организации и планировании технологической деятельности в растениеводстве. Расчет основных экономических показателей. Понятие о предпринимательстве.
	Пр.р. «Уборка урожая овощных культур. Учет урожая»
	Знать:

Агротехнические требования к уборке урожая. Способы уборки урожая
	Изучение нового материала

Выполнение практической работы
	Технологический практикум

	3
	
	Профессиональное образование и профессиональная карьера в растениеводстве


	1
	Профессии в растениеводстве. Понятие «региональный рынок труда» в с/х сфере.
Агротехнические требования к уборке урожая. Способы уборки урожая.
	Пр.р. «Уборка урожая овощных культур. Учет урожая»
	Иметь представление о профессии в растениеводстве, понятие о региональном рынке труда в с/х сфере
	Выполнение практической работы
	Технологический практикум

	4
	
	Исследовательская и опытническая деятельность в растениеводстве.
	1
	Сельскохозяйственная техника, применяемая при уборке урожая. Осенняя обработка почвы.
	Пр.р. «Осенняя обработка почвы»
	Уметь составлять план, подготовка посадочного материала, вести дневник наблюдения. Уборка и учет урожая
	Выполнение практической работы
	Технологический практикум

	5
	
	Кулинария (4 ч)
Физиология питания. Расчет калорийности блюд
	1
	Обмен веществ. Оптимальное усвоение организмом питательных веществ в соответствии с возрастом. Расчет калорийности блюд.
	Пр. р. «Расчет калорийности»
	Знать  оптимальное усвоение организмом питательных веществ в соответствии с возрастом, что называется обменом веществ.

Уметь рассчитывать калорийность в блюде
	Фронтальный опрос
	Комбинированный: объяснение и рассуждение

	6
	
	Блюда из птицы. Блюда национальной кухни. Сервировка стола к обеду
	1
	Виды домашней птицы; виды тепловой обработки, применяемые при приготовлении блюд из домашней птицы; оформление готовых блюд при подаче к столу. Национальные блюда. Сервировка стола к обеду
	Пр. р. «Сервировка стола к обеду»
	Знать: Виды домашней птицы; виды тепловой обработки, применяемые при  приготовлении блюд из домашней птицы; оформление готовых блюд при подаче к столу.
Национальные блюда. Сервировка стола к обеду
	Фронтальный опрос
	Комбинированный: объяснение и рассуждение

	7
	
	Консервирование плодов и ягод. Домашние заготовки
	1
	Способы консервирования фруктов и ягод. Преимущества и недостатки различных способов консервирования. Значение кислотности плодов для консервирования и время  стерилизации. Стерилизация в домашних условиях. Условия  максимального сохранения витаминов в компотах. Условия и сроки хранения компотов.
	Пр. р. «Консервирование плодов и ягод»
	Знать: Значение кислотности плодов для консервирования и время  стерилизации. Стерилизация в домашних условиях.  Способы консервирования фруктов и ягод. Условия и сроки хранения компотов.
	Выполнение практической работы
	Урок-практикум

	8
	
	Упаковка пищевых товаров и продуктов
	1
	Основные источники информации о товарах. Сертификация, виды сертификатов. Маркировка товаров (торговые символы, этикетки, штрих-код). Экомаркировка. Экологические знаки на упаковках. Как определить подлинность товара
	Пр.р. «Определение страны-изготовителя по штрихкоду. Изучение этикеток»

	Иметь представление о сертификации  и маркировке товаров

Уметь анализировать рекламу товаров;  определять подлинность товара
	Фронтальный опрос
	Комбинированный: объяснение и рассуждение

	9
	
	Создание изделий из текстильных материалов
Конструирование и моделирование (5 ч)
История костюма
	1
	История костюма в декоративно-прикладном творчестве; основные направления современной моды; выбор модели с учетом особенностей фигуры. 
	Пр. р. «Одежда в различные эпохи»
	Знать: 
История костюма в декоративно-прикладном творчестве; основные направления современной моды; выбор модели с учетом особенностей фигуры
	Фронтальный опрос
	Комбинированный: объяснение и рассуждение

	10
	
	Конструирование плечевого изделия.
Снятие мерок для построения чертежа
	1
	Мерки, необходимые для построения чертежа комплекта детской одежды. Виды художественного оформления изделия.
	Пр.р. «Снятие мерок»
	Знать правила снятия мерок, для чего нужны прибавки при построение чертежа
	Выполнение практической работы
	Урок-практикум

	11
	
	Построение чертежа
	1
	Базисная сетка чертежа. Конструктивные линии чертежа плечевого изделия. Правила снятия мерок
	Пр. р. «Построение чертежа»
	Знать: Базисная сетка чертежа. Конструктивные линии чертежа плечевого изделия
Уметь построить самостоятельный чертеж
	Выполнение практической работы
	Урок-практикум

	12
	
	Моделирование плечевого изделия
	1
	Моделирование одежды. Способы моделирования
	Пр. р. «Моделирование одежды»
	Знать:
Моделирование одежды. Способы моделирования
	Выполнение практической работы
	Урок-практикум

	13
	
	Моделирование втачного одношевного рукава
	1
	Перемещение вытачки в процессе моделирования. Виды отделки, применяемые при изготовлении швейных изделий
	Пр.р. «Перемещение вытачки»
	Знать как переместить вытачку в процессе моделирования, виды отделки, применяемые при изготовлении швейных изделий
	Фронтальный опрос
	Комбинированный: объяснение и рассуждение

	14
	
	Технология изготовления швейных изделий (6 ч)
Технология изготовления блузки с втачным рукавом
	1
	Виды операций при подготовке выкройки. Технологические свойства ткани. Декатирование
	Пр.р. «Подготовка выкройки»
	Знать какие виды операций при подготовке выкройки. Технологические свойства ткани. Декатирование
	Фронтальный опрос
	Комбинированный: объяснение и рассуждение

	15
	
	Раскладка выкройки блузки на ткань
	1
	Раскладка на ткани. Припуски на швы
	Пр.р.  «Раскладка выкройки»
	Знать и уметь:
делать раскладку на ткани, припуски на швы
	Выполнение практической работы
	Урок-практикум

	16
	
	Раскрой блузки и подготовка деталей кроя
	1
	Раскладка выкройки на ткани с рисунком. Направление долевой нити
	Пр.р. «Определение долевой нити»
	Знать и уметь:

делать раскладку выкройки на ткани с рисунком, определять направление долевой нити
	Выполнение практической работы
	Урок-практикум

	17
	
	Подготовка блузки к примерке
	1
	Этапы раскладки изделия на ткани. Сметывание вытачек
	Пр.р. «Сметывание вытачек»
	Знать и уметь:

делать раскладку изделия на ткани, сметывать вытачки

	Выполнение практической работы
	Урок-практикум

	18
	
	Проведение примерки блузки
	1
	Исправление дефектов. Инструменты во время примерки
	Пр.р. «Примерка»
	Уметь выполнять примерку
	Выполнение практической работы
	Урок-практикум

	19
	
	Пошив блузки
	1
	Последовательность в выполнении работы
	Пр.р. «Пошив блузки»
	Знать последовательность выполнения работы при пошиве изделия
	Выполнение практической работы
	Урок-практикум

	20
	
	Технология ведения дома (3 ч)
Семейная экономика (3 ч)
Семья как экономическая ячейка общества. Потребности семьи
	1
	Экономическая функция семьи. Семейная экономика и её задачи. Предпринимательство. Виды потребностей. Классификация покупок.
	Пр.р. «Определение видов расходов семьи»
	Знать цели и значение семейной экономики

Уметь осуществлять самоанализ своей семейной экономической деятельности


	Фронтальный опрос
	Комбинированный: объяснение и рассуждение

	21
	
	Бюджет семьи. Сбережения. Личный бюджет.


	1
	Бюджет семьи, источники расходов и доходов. Планирование расходов. Способы сбережений.
	Пр.р.  «Доходы и расходы семьи»
	Знать составляющие семейного бюджета: доходы и расходы семьи, способы сбережений
	Практическая работа опрос
	Комбинированный: объяснение и рассуждение

	22
	
	Расходы на питание. Экономика приусадебного участка.
	1
	Рациональное питание, планирование расходов на продукты питания. Правила при покупке товаров. Влияние приусадебного участка на семейный бюджет
	Пр.р.  «Затраты на питание и способы экономии».
	Знать  варианты использования  приусадебного участка, его влияние на семейный бюджет
	Практическая работа опрос
	Комбинированный: объяснение и рассуждение

	23
24

	
	Электротехнические работы (2 ч)

Виды энергии. Электрический ток. Параметры потребителей и источников электроэнергии.  Поверка знаний. 

Освещение, регулировка, достоинства и недостатки различных видов ламп, электрических двигателей. ПТБ по использовании бытовых электроприборов.
	1

1

1
	Виды энергии. Правила безопасной работы с электрооборудованием. Источники электроэнергии. Электрический ток. Проводники тока и изоляторы. Приемни​ки (потребители) электроэнергии. Электрическая цепь, ее эле​менты, их условное обозначение. Принципиальная и монтаж​ная схемы. Понятие «комплектующая арматура».

Параметры потребителей и источников электроэнергии. Ти​пы электроизмерительных приборов. Организация рабочего мес​та для электротехнических работ. Электромонтажные инструмен​ты. Правила безопасного труда на уроках электротехнологии.

Назначение и устройство электрических проводов. Элек​троизоляционные материалы. Виды соединения проводов. Виды электроосветительных приборов. История их изобре​тения, принцип действия. Устройство современной лампы накаливания, мощность, срок службы. Регулировка освещенно​сти. Люминесцентное и неоновое освещение. Конструкция лю​минесцентной и неоновой ламп. Достоинства и недостатки лю​минесцентных ламп и ламп накаливания.

Классы и типы электронагревательных приборов. Устройст​во и требования к нагревательным элементам. Правила безопасного пользования бытовыми электроприборами.

Развитие электроэнергетики. Возобновляемые виды топли​ва. Термоядерное горючее. Использование водорода. Электро​мобиль. Энергия солнца и ветра. Энергосбережение.
	Пр.р. «Изучение элементов электрической цепи»

Пр.р. « Вычисление суточного расхода электроэнергии квартиры»
	Знать  назначение и виды устройств защиты бы​товых электроустановок от перегрузки; правила безопасной эксплуатации бытовой техники; пути экономии электрической энергии в быту; 

Профессии, связанные с производством, эксплуатацией и обслуживанием электротехнических и электронных устройств

Уметь Чтение простых электронных схем. Сборка по схеме простого электронного устройства из деталей конструктора.

Объяснять работу простых электрических устройств по их принципиальным или функциональным схемам; рассчи​тывать стоимость потребляемой электрической энергии; вклю​чать в электрическую цепь маломощный двигатель с напряже​нием до 42 В;


	Фронтальная беседа

Практическая работа
	Изучение нового материала

Технологический практикум



	25

	
	Цифровая электроника и ЭВМ

(1 ч)

Виды цифровых приборов. Элементы цифровой электроники. Функциональные узлы цифровой электроники.


	1


	Виды цифровых приборов. Элемен​ты цифровой электроники. Функциональные узлы цифровой электроники. Функциональные блоки персонального компьюте​ра. Учебное проектирование в области цифровой электроники.


	Пр.р. «Работа на персональном компьютере»

	Знать и уметь: Виды цифровых приборов. Элемен​ты цифровой электроники. Функциональные узлы цифровой электроники. Функциональные блоки персонального компьюте​ра. Учебное проектирование в области цифровой электроники.
	Фронтальная беседа

Практическая работа
	Изучение нового материала

Технологический практикум



	26

	
	Современное производство и профессиональное образование (5 ч)

Виды профессиональной карьеры. Сферы современного производства. Разделение труда  

	1


	Виды профессиональной карьеры. Сферы современного производства. Разделение труда на про​изводстве. Понятие специальности и квалификации работни​ка. Факторы, влияющие на уровень оплаты труда.                   

Основы профессионального самоопределения. Классификация профессий. Пути получения профессионального образования. Не​обходимость учета требований к качествам личности при выборе профессии. Учреждения профессионального образования.

Знакомство с профессиями работников, занятых в легкой и пищевой промышленности. Анализ предложений работодателей на региональном рынке труда. Поиск информации о возможностях получения профессионального образования. Диагностика склонностей и качеств личности. Построение планов профессионального образования и трудоустройства
	Пр.р. «Заполнение таблицы «Профессиональная деятельность»»


	Знать/понимать сферы современного производства; разде​ление труда на производстве; понятие о специальности и ква​лификации работника; факторы, влияющие на уровень оплаты труда; пути получения профессионального образования; необ​ходимость учета требований к качествам личности при выборе профессии;

Уметь находить информацию о региональных учреждениях профессионального образования, путях получения профессио​нального образования и трудоустройства; сопоставлять свои способности и возможности с требованиями профессии.
	Фронтальная беседа


	Комбинированный: объяснение и рассуждение

	27
28
	
	Пути получения профессионального образования . Правила выбора профессии. Классификация профессий.

Профессиограмма и психограмма профессии. Внутренний мир человека и профессиональное самоопределение.
	1

1


	
	Пр.р. «Определение уровня самооценки»

Пр.р. «Опросник профессиональной готовности»
	Знать:

Роль профессии в жизни человека. Виды массовых профессий сферы производства и сервиса. Региональный рынок труда и его конъюнктура. Профессиональные качества личности и их диагностика. Источники получения информации о профессиях и путях профессионального образования. Возможности построения карьеры в профессиональной деятельности.
	Фронтальная беседа

Фронтальная беседа


	Комбинированный: объяснение и рассуждение
Комбинированный: объяснение и рассуждение

	29
30
	
	Профессиональное самоопределение
Выбор профессии. Пути получения образования.

Классификация профессий. Профессиональные интересы, склонности и способности. Мотивы, ценностные ориентации и их роль в профессиональном самоопределении. Здоровье и выбор профессии. Профессиональная проба, её роль в профессиональном определении.

Защита творческого проекта «Мой профессиональный выбор»
	1

1


	Разделение труда на производстве. Влияние техники и технологий на виды и содержание труда. Приоритетные направления развития техники и технологий. Понятие о специальности и квалификации работника. Факторы, влияющие на уровень оплаты труда.

Пути получения профессионального образования. Виды учреждений профессионального образования. Региональный рынок труда и образовательных услуг. Учет качеств личности при выборе профессии. Поиск информации о путях получения профессионального образования и трудоустройства.
	Пр.р. «Анкета мотивов выбора профессии»

Творческий проект «Мой профессиональный выбор»
	Знать:

Связь с характеристиками профессиональных сфер
Уметь:

Оценивать свои личностные качества, интересы, склонности, состояние здоровья
	Фронтальная беседа


	Комбинированный: объяснение и рассуждение

	31
32

33

34
	
	Сельскохозяйственные работы

(4 ч)

(весенний период)

Весенние работы в цветоводстве.
	4
	Виды удобрений. Перекопка цветников.  Внесение удобрений.
	Пр.р.  «Перекопка цветников. Внесение удобрений на пришкольном участке»
	Уметь перекапывать цветники, вносить удобрения
	Практическая работа
	Технологический практикум


